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Szanowni Panstwo,

oddajemy do Pahstwa dyspozycji najnowszy katalog wyposa-
zenia gastronomii marki Royal Catering. Oferta sprzedazowa na
2016 rok zostata rozbudowana o nowe produkty oraz starannie
dopasowana do potrzeb uzytkownikow.

Zaufanie klientow to dla nas najwieksza motywacja do pra-
cy. Dlatego tez niniejsza publikacja powstata, nie tylko w rezul-
tacie prowadzenia ciggtych badan i rozwoju asortymentu, ale
przede wszystkim odpowiadania na oczekiwania uzytkownikow.
Wsrdd najswiezszych propozycji znajdujg sie zaréwno produk-
ty unowoczesnione, jak i zupetnie nowe. Dziatanie wielu urzg-
dzeh oparto na innowacyjnych rozwigzaniach technologicz-
nych. Sprzet wyrdznia swietna jako$¢, atrakcyjny, nowoczesny
design oraz zastosowanie w procesie produkcji najwyzszej kla-
sy materiatéw.

Katalog prezentuje szerokg game produktéw niezbednych do
wyposazenia kazdej firmy dziatajgcej w branzy restauracyjnej,
cateringowej i hotelarskiej. Artykuty zostaty zebrane w sied-
miu czytelnych kategoriach: urzadzenia grzewcze, urzgdzenia
chtodnicze, meble ze stali nierdzewnej i akcesoria, utrzymywa-
nie ciepta, grille i snacki, przygotowanie oraz czesci zamienne.

Sprzet marki Royal Catering dociera do uzytkownikéw poprzez
wszystkie kanaty sprzedazy: sklep internetowy emaks.pl, sieé¢
dystrybutoréw i przedstawicieli handlowych. Ze wzgledu na wy-
gode klientéw, realizujemy takze zamdwienia drogg telefonicz-
ng, e-mailowg oraz faksowa.

Zachecamy do lektury katalogu produktéw Royal Catering oraz
zapraszamy do kontaktu z naszymi przedstawicielami. Stuzymy
Panstwu wszelkim wsparciem i doradztwem w zakresie doboru
wyposazenia gastronomicznego zgodnego z Panstwa potrze-
bami.

P foloes Mol

Piotr Galant Marcin Rosada
Prezes Zarzadu Kierownik Marketingu

jil
e

Piotr Galant

Marcin Rosada

jig
e

Royal Catering od kuchni

Spotkajmy sie online

Royal Catering dba o jak najlepszy kontakt z uzytkownikami. Wy-
chodzac naprzeciw Panstwa oczekiwaniom, stworzyliSmy przej-
rzystg, nowoczesng strone internetowa. Mozna na niej znalez¢
aktualng oferte produktdw, ich opis i dane techniczne.

Dla Panstwa wygody, nasza witryna dostepna jest w kilku wer-
sjach jezykowych. Oprécz informacji o produktach, na stronie

opisana zostata historia marki, jej filozofia i cele.

www.cateringroyal.de
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Royal Catering oferuje profesjonalne urzgdzenia gastronomicz-
ne i meble ze stali szlachetnej, czyli wszystko, czego potrzeba
do kompleksowego wyposazenia komercyjnej kuchni. Marka
pojawita sie na europejskim rynku w 2007 roku. Od samego po-
czatku jej priorytetem byto tworzenie solidnych i niezawodnych
urzadzen w atrakcyjnych cenach. Dzi$ Royal Catering jest mar-
kg o ugruntowanej pozyciji, ktéra wyznacza nowe standardy dla
branzy HoReCa.

Projekty wszystkich urzgdzen powstajg w niemieckim centrum
rozwojowo-badawczym. Tworzone sg wedtug surowych, euro-
pejskich norm. W procesie ich weryfikacji biorg udziat nie tylko
doswiadczeni inzynierowie, ale i uzytkownicy sprzetéw: restau-
ratorzy, chefowie oraz kucharze. Efektem tej wspotpracy jest
bogata, ré6znorodna oferta trafiajgca w gusta nawet najbardziej
wymagajacych odbiorcow.



http://cateringroyal.de/pl

@maks

Emaks jest firmg handlowg, czescig miedzynarodowej gru-
py kapitatowej, bedacej wtascicielem marki Royal Catering. Hi-
storia dziatalnosci pod szyldem Emaks siega 2007 roku. Budo-
waniu tradycji towarzyszy bardzo dynamiczny rozwdj. Sukce-
sywnie poszerzamy dotychczasowa oferte i zdobywamy coraz
wieksze grono klientéw.

W Zielonej Gérze znajduje sie siedziba Emaks oraz magazyny
o0 tgcznej powierzchni 6 tys. m?. W tym samym miejscu zlokali-
zowane jest réwniez centrum logistyczne i serwisowe obstu-
gujgce kompleksowo catg grupe kapitatowg. Nasze centrum
badawczo-rozwojowe w Niemczech odpowiada za proces pro-
jektowania produktéw oraz rozwoju asortymentowego.

Sklep internetowy

* Otwarte 24/7
* Promocje i oferty specjalne
» Szybka realizacja zaméwien
www.emaks.pl
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Stuzymy Panstwu kompetentng obstugg oraz pomocg wykwa-
liflkowanego personelu. Nasi specjalici z zakresu gastrono-
mii chetnie udzielg Panstwu wszelkich niezbednych informacji
na temat produktéw. Doradzg tez w jak najlepszym dopasowa-
niu urzadzen gastronomicznych do Panstwa aktualnych i przy-
sztych potrzeb.

Sprzedaz artykutéw Royal Catering obejmuje swoim zasiegiem
catg Europe. Emaks koncentruje sie przede wszystkim na ob-
studze klientéw obszaru CEE tj. Europy Centralnej i Wschodniej.
Wszystkie produkty sg dostepne w kanale hurtowym, poprzez
sie¢ dystrybutoréw oraz przedstawicieli handlowych, a takze
sprzedaz detaliczng, gtéwnie w sklepie internetowym emaks.pl.

Siedziba Emaks

Emaks spotka z ograniczong odpowiedzialnoscia sp.k.
ul. Dekoracyjna 3

65-155 Zielona Goéra

Polska

tel.: +48 68 381 70 70

fax.: +48 68 381 70 02

e-mail: info@emaks.pl

Dlaczego warto
Z nami wspotpracowac?

Zapraszamy do

sktadania zaméwien

=

w sklepie internetowym

www.emaks.pl

@

e-mailem na adres

info@emaks.pl

(=

telefonicznie
+48 68 3817070

'-'
=
faxem
+48 68 381 70 02
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osobiscie
w siedzibie firmy
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Latwy dostep do produktow

dziatajgcych na terenie catego kraju.

Najlepsze B2B w branzy
Nasi partnerzy majg petny dostep do informacji o oferowanych produktach (zdjecia, dane

Wszystkie produkty dostepne sg poprzez sie¢ dystrybutoréw i przedstawicieli handlowych

techniczne, funkcje itp.). Opisy urzadzen zgromadzone sa w rozbudowanej i jednoczesnie

intuicyjnej bazie danych.

Centrum dystrybucyjne i logistyczne

Urzadzenia przechowywane sg w naszych zielonogérskich magazynach. Dzieki temu towary

wysytamy w dniu ztozenia zamowienia. Gwarantujemy duze stany magazynowe i szybkie dostawy.

Prezentacja i pokazy urzadzen

Umoéw sie z naszym przedstawicielem na prezentacje sprzetu Royal Catering. Wystarczy

skontaktowac sie z nami i ustali¢ najdogodniejszy termin spotkania.

Najlepsze warunki wspétpracy

Zapraszamy do wspotpracy firmy dystrybucyjne, handlowe oraz serwisowe. Poszukujemy

wiarygodnych partnerdéw dziatajgcych na terenie catej Europy. Oferujemy korzystne warunki
handlowe, logistyczne i serwisowe.

Fachowy serwis urzadzen

Naprawy gwarancyjne i pogwarancyjne dokonywane sg sprawnie i szybko w zielonogérskim

centrum serwisowym.

Czesci zamienne dostepne od reki
Dysponujemy oryginalnymi akcesoriami i czeSciami eksploatacyjnymi do produktéw Royal
Catering oraz urzadzen innych marek. Zapraszamy do wspoétpracy firmy serwisowe, ktére cenig

sobie fatwy dostep do czesci zamiennych.

Nasze pozostate marki

Jako cze$¢ miedzynarodowej grupy kapitatowej, Emaks oferuje profesjonalne wyposazenie dla innych sektoréw: handlu, prze-
mystu i biznesu. Warto zaznaczy¢, ze jestesmy producentem i wytgcznym dystrybutorem produktéw réwniez takich marek jak:
Stamos, MSW, Steinberg, Ulsonix, Stamony, Goldbrunn oraz Physa.

) |
" ‘ ® - ® ®
stamos MSUY  —cidaerg U/SONDC | STAMONY' GOLDBRUWN  fFmijsan
MOTOR TECHNICS | |~ =7rews cleaning instruments CASH SOLUTIONS THERM wellness & lifestyle
)\ S
= spawarki, przecinarki, = wyciggarki, bramy, = wagi przemystowe = myjki = liczarki = piece i tygle topnicze, =wyposazenie salonéw
lutownice, akcesoria elektronarzedzia i precyzyjne ultradzwiekowe banknotéw suszarki prézniowe kosmetycznych
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B URZADZENIA GRZEWCZE

Urzadzenia grzewcze Royal Catering to wysokiej jakosci maszyny
do smazenia, pieczenia lub gotowania. Wyposazone w nowoczesne
termostaty i wykonane z wytrzymatych materiatow, umozliwiajg
szybkie przygotowanie m.in. frytek, pgczkow, pizzy, zapiekanek,
tostow, makarondw, nalesnikow, gofrow itp.

Frytownice elektryczne

1023 1029

» Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Zdejmowany element grzewczy

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy

Pojemny kosz ze

) sktadang rgczka
grzewczej
= ,Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek
zgromadzonych na dnie
= Kranik lub kraniki odptywowe
= Wyposazone w filtr umieszczony przed kranikiem odptywowym
= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C
= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang raczka Wydajna grzatka
Nr kat. Pojemnos¢ Moc [W] Napigcie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]
wlewcza [litr] wejsciowe [V] bez raczki (DxSxW) [mm]
(DxSxW) [mm]
1009 10 6000 400 250x230x 120 545 x340x 370 10,9
RCSF-16ETH
1010 2x10 2 x 6000 400 250x230x 120 545 x 690 x 370 19,6
RCSF-16DTH podwdjna
1021 6 3200 230 220x200x 100 495 x 280 x 350 8,05
RCEF-10EH
1022 85 3200 230 220x210x 120 545x310x350 |87
RCEF-13EH
1023 10 3500 230 250x230x 120 545 x340x 370 10,3
RCEF-16EH
1026 2x6 2x 3200 230 220x200x 100 495 x 570 x 350 14,6
RCEF-10DH podwdjna
1027 2x8,5 2x 3200 230 220x210x 120 545 x 630 x 350 15,4
RCEF-13DH podwdéjna
1029 2x10 2 x 3500 230 250 x230x 120 545 x 690 x 370 19
RCEF-16DH podwdjna

Wiecej informacji handlowych mozna uzyskac¢ pod nr telefonu: +48 68 381 70 70 | 8
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Frytownice elektryczne

SN

Frytownice elektryczne z serii ECO

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Zdejmowany element grzewczy

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy
grzewczej

= Wyposazone w ,zimng strefe” przeciwdziatajgca przypalaniu
resztek zgromadzonych na dnie

= Wyjmowane pojemniki na fryture

= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C

= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang ragczka
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. iace frytki: ) s
s na chrupl?(? Dogkonale sprawdzi sie do tego krajalnica

grzewamy wode zmiegzar\a
kru) — oblepi on ziemniaki,

Sprawdzony przep! e
iemniaki nalezy po roi¢ ’
ilj ziemniakow RCKS-3 (str. 65)- W garnku po

Z cu
2 cukrem (na 1 litr wody przypada 1 tyzeczka

i im chrupkosci. N
mazenia nadaim ¢ . otujace) sie:
; DOd?ZaS ziemniaki wrzucamy na ok. 10 minut do lekko gotul
Pokrojone
postodzonej wody.

| FAZA: o 140
Gdy frytura osiagnie . : -
wyZ:iagamy, gdy wyptyna na powuerzchme

| FAZA:

Pojemne kosze ze
sktadang ragczka

1035, 1036, 1037, 1038:
pojemniki z wygodnymi
uchwytami

= Wykonane ze stali szlachetngj

= Wyjmowana grzatka ze stali nierdzewnej

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Wyposazone w zabezpieczenie odcinajgce zasilanie,
gdy gtowica grzewcza jest wyjeta

°C zanurzamy W niej ziemniaki. Frytki

170°Ciznowu
i~e tym razem do temp- o
Ponownie rozgrzewamy frytownice. &y u, az osiagna

. ,ymy do moment e
ma porcie frytek. Smazymy = i reczniki, zeby
Wk}‘ada'my t? :’Zciasg' kolor. Wyktadamy frytkina paplefc.)wer:yprawami (np.
odpovect gmiar thuszczu. Mozna do smaku posypac jé P
odsaczyc na

gano) lub podawac z dipem.

= Wyposazone w ,zimna strefe” zapobiegajaca przypalaniu
sie resztek na dnie

= Wyjmowane pojemniki z uchwytami

= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C

= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang rgczka

ore!

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Zdejmowany element grzewczy
= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

9 | Wszystkie produkty sg dostepne w sklepie internetowym www.emaks.pl

Pojemny kosz ze Wydajna grzatka
= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy grzewczej sktadang rgczka
Nr kat. Pojemnos¢ Moc [W] Napigcie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg] . i " i i i i
wlewcza [litr] wejsciowe [V] bez raczki (DXSxW) [mm] .Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek zgromadzonych na dnie
(DxSxW) [mm] = Wyjmowane pojemniki na fryture
1020 3.9 3200 230 210x170x 120 410x225x310 5,05 = Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C
RCEF-08EH = W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang rgczkag
1025 2x39 2x3200 230 210x170x 120 410x465x310 10
RCEF-08DH podwadjna
1035 8 3200 230 220x210x120 435 x 290 x 350 6,35
RCTF-13EH - - T - :
Nr kat. Pojemnosc¢ Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]
1036 2x8 2x 3200 230 220x210x 120 435 x 590 x 350 12 wlewcza [litr] wejsciowe [V] bez ragczki (DxSxW) [mm]
RCTF-13DH podwdjna (DxSxW) [mm]
1037 6 3200 230 220x200x 100 435 x 290 x 300 5,65 1254 5 3200 230 210x185x 110 435x275x 280 4,55
RCTF-10EH RCEF-10EY-ECO
1038 2x6,5 2x3200 230 220x200x 100 435 x 590 x 300 11 1255 2x5 2x3200 230 210x185x110 435 x 565 x 280 8,55
RCTF-10DH podwdjna RCEF-10DY-ECO podwdjna

Wiecej informacji handlowych mozna uzyskac¢ pod nr telefonu: +48 68 381 70 70 | 10
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Frytownice elektryczne z termostatem E.G.O.

Wykonane ze stali nierdzewnej

Wygodne uchwyty do transportu z tworzywa sztucznego
Zdejmowany element grzewczy

Wyposazone w termostat

Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy
grzewczej

.Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek
zgromadzonych na dnie

Wyjmowane pojemniki na fryture

Zakres regulacji temperatury od 60 do 190 °C

W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang rgczkag

Pojemne kosze ze
sktadang rgczka

Wytrzymata konstrukcja ze stali szlachetnej
Wyposazone w uchwyty boczne z tworzywa sztucznego
Wyjmowany element grzewczy

Termostat

Wyposazone w ,zimng strefe”

Wyjmowane pojemniki na fryture

Wyposazone w 1 lub 2 kraniki odptywowe oraz w filtry
przed kranikami

Zakres regulacji temperatury od 60 do 190 °C

W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang ragczka

Frytownica indukcyjna

= Konstrukcja ze stali szlachetnej
= Precyzyjna kontrola temperatury,
dzieki technologii indukcji
= Panel sterujgcy z wyswietlaczem
(pokazuje temp. oleju: zdalng i rzeczywista)
= Woydajna wymiana ciepta
= Wyposazona w kranik odptywowy
= Zakres regulacji temperatury od 150 do 190 °C
= Wyposazona w ,zimng strefe”
= W zestawie 1 kosz (z raczkg przymocowanag
na state)

Frytownice elektryczne z szafka

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Zdejmowany element grzewczy

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty
i termobezpieczniki

= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu
gtowicy grzewczej

= ,Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek
zgromadzonych na dnie

= Wyposazone w pojemng szafke

= Wyposazone w 1 lub 2 kraniki odptywowe pod
kazdym pojemnikiem (umieszczone wewnatrz szafki)

= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C

= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang rgczka

Pojemne,
wyjmowane kosze

Nr kat. Pojemnosc¢ Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]

wlewcza [litr] wejsciowe [V] bez rgczki (DxSxW) [mm]

(DxSxW) [mm]

1150 4 2500 230 210x145x120 370x260x 305 53
RCEF 08E-EGO
1151 2x4 2x2500 230 210x145x120 370x490x 305 9,7
RCEF 08D-EGO podwdjna
1152 8 3250 230 240x190x 140 470x310x 380 7.8
RCEF 13E-EGO
1153 2x8 2x3250 230 240x190x 140 470 x 600 x 380 14,5
RCEF 13D-EGO podwdjna

11 | Wszystkie produkty sg dostepne w sklepie internetowym www.emaks.pl

Nr kat. Pojemnosc¢ Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]

wlewcza [litr] wejsciowe [V] bez raczki (DxSxW) [mm]

(DXxSxW) [mm]

1005 10 6000 400 250x230x 120 530 x 340 x 940 19.9
RCKF-16ESH
1006 2x10 2 x 6000 400 250x230x 120 530 x 680 x 940 33.1
RCKF-16DSH podwadjna
1144 8 3500 230 250x207x118 565 x 327 x 498 15,25
RCIF-10E

Wiecej informacji handlowych mozna uzyskac¢ pod nr telefonu: +48 68 381 70 70 | 12
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Kosze do frytownic Opiekacze ¥
. . N
= Kosze ze stali nierdzewnej (&)
= Mozliwos$é zawieszenia na urzadzeniu ;
= Odporne na korozje L
» Nadajg sie do mycia w zmywarce = Wykonany ze stali szlachetnej E
1128 . . .
1199 » W zestawie kosz z uchwytem * Ruszt ze stali chromowanej (O]
1130 = Timeri termpstat o - <
1131 Nr kat. Wymiary oczek Wymiary bez Waga [kg] = Nagrzewa sie w krétkim czasie E
kosza (DxS) [mm] (rlajiél;lw) e = Wyposazony w grzatke umieszczong na gorze L
1128 o 210x170x120 | 0.65 = Regulacja rusztu na 4 poziomach BI
RCEF-08 = Szuflada na okruchy <
1129 7x7 220x200x 100 0,65 = Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C N
RCEF-10 o
1130 7x7 250x230x 120 0,75 D
RCEF-16
1131 7x7 220x210x 120 0,7
RCEF-13

Zdejmowany uchwyt z tworzywa
sztucznego i stali nierdzewnej

Smazalniki

= Obudowa ze stali nierdzewnej i ruszt ze stali chromowane;j
= Odporny na korozje
= Wyposazony w funkcje timer

= Wyposazony w 3 elementy grzewcze

= Kwarcowe grzatki znajdujg sie pod kazdym rusztem
= Grzanie zdotu iz goéry
= Wyposazony w wysuwang szuflade na resztki

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

oo . = Ruszt wykonany ze stali chromowanej
= Obudowa ze stali nierdzewnej .
. B . . . = Odporny na korozje
= ,Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek Funkcia time
. = Funkcja timer
zgromadzonych na dnie
J Y . . . = Kroétki czas nagrzewania
= Termostat oraz bezpiecznik termiczny )
L, . . . = Wyposazony w termostat
= Prosta w zatozeniu potka o kagcie nachylenia umozliwiajgcym Greaika na adrze
= Grz rz

swobodne sptywanie gorgcego oleju do pojemnika . 4—poziom0\?va requlacia rusztu

= Wyposazone w kranik odptywowy
= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C
= W zestawie wyjmowane 1 lub 2 kosze

= Wyposazony w wysuwang szuflade na okruchy
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 250 °C

=i
Pétka na sciekajacy olej

1124, 1126: z wycigganym
elementem grzewczym

Nr kat. Pojemnosé Moc Napiecie Wymiary kosza | Wymiary pétki | Wymiary Wymiary Waga Nr kat. Moc [W] Napigcie Odlegtos¢ migdzy | Wymiary Wymiary Waga [kg]
wlewcza [litr] [W] wejsciowe [V] | bez raczki (DxS) [mm] wewnatrz (DxSxW) [mm] [kal wejsciowe [V] prowadnicami wewnatrz (DxSxW) [mm]
(DxSxW) [mm] (DxSxW) [mm] [mm] (DxSxW) [mm]
1122 18 3200 |230 380x295x90 | 460x305 310x400x 150 | 450x480x 200 | 11,1 1077 3250 230 35 398 x 440 x 250 425 x 580 x 395 15
RCBG 18STH RCES-580H
1124 24 9000 | 400 270x 460 x 150 | 465 x 295 345x515x200 | 520 x 600 x 370 | 18,55 1078 3250 230 120 245 x 360 x 295 275 x 500 x 385 10,25
RCBG 30-1-STH-B RCET-360H
1126 24 9000 | 400 265x220x 150 | 465 x 295 345x515x200 | 520 x 600 x 370 | 19,1 1247 2000 230 15 260x455x 160 320x608x 280 11,35
RCBG 30-2-STH-B RCES-2000-EGO
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Warniki do makaronu

Wysuwana tacka
na okruchy

= Solidna konstrukcja ze stali szlachetnej

Model 1264 z mozliwoscig przygotowania jednoczesnie
2 |ub 4 tostow

L
N
&)
=
L
N
2"
O)
<
=
LU
N
o
<
N
2"
=

Model 1265 z mozliwoscig przygotowania jednoczesnie
3 lub 6 tostéw

= Wyposazone w timer

= Wysuwana tacka na okruchy
= Ozdobne otwory wentylacyjne
= Antyposlizgowe n6zki z gumy

Zaokraglone krawedzie utatwiajgce czyszczenie

osty z gruszka i serem plesniowym:

Sprawdzony przepisnat
. 4 kromki chleba tostowego

.« 150gsera pleéniowegg

. 2tyZKi orzechow wtoskich
« Potgruszki

= Rukola

~wiezo zmielony pieprz czarny o SE——
‘ Swlfzilzeba opiekamy W tosterze, az si€ zarumienig o}
Kromki C

i ; uzy¢ grilla
i sniowy. Mozna do tego e
L atnie roztapiamy ser plesnio )  oKroit
dehtatkr:swego RCKG-2200 (str. 54)- Nastepnie nale;;l gomoca
Konte i ¢ iej gniazda nasienne, NP- .
uszke wyciac el 81 ciggnigciu
wplastty g:jo warzyw i owocow RCKS-4 (str. 67)- Po V:;Br/i ;?lgster
krajalmci,ostera uktadamy na kromkach rozto'plc.).ny_z o
ChlebiiZCa'foéé 'posypujemy orzechami wioskimi i piep
gruszki.

Na koniec uwienczamy rukola.

Wyjmowane kosze

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
Odporne na korozje

Wyposazone w 2 lub 3 komory po 2 kosze

Model 1234 wyposazony w komore na pojemnik GN
Kazda komora wyposazona w niezalezng grzatke,
termostat i kranik odptywowy

Grzatki znajdujg sie na spodzie — rownomiernie rozprowadzajg
ciepto

Zakres regulacji temperatury od 30 do 110 °C
W zestawie okragte, wyjmowane kosze

Model 1234 z pojemnikiem GN 1/3 o gtebokos$ci 150 mm
Drobne oczka kosza

15 | Wszystkie produkty sg dostepne w sklepie internetowym www.emaks.pl

Nr kat. Liczba koszy | Gteboko$¢i@ | Liczba komér | Moc [W] | Napiecie Wymiary komory Wymiary Waga
kosza [mm] i grzatek wejsciowe (DxSxW) [mm] (DxSxW) [mm] [kal
V
Nr kat. Moc [W] Napiecie Timer [min] Liczba otworéw | Szerokos¢ ot- Wymiary Waga [kgl vl
wejsciowe [V] tostowych woru tostowego | (DxSxW) [mm] 1233 4 140x 140 2 2x 1500 | 230 2x(310x155x170) | 495x422x500 | 10,2
[mm] RCNK-4
1264 1800 230 0-5 4 17 250x300x220 |42 1234 4 140x 140 3 3x1000 | 230 3x(310x155x170) | 510x605x500 | 13,8
RCET-4 RCNK-4-GN
1265 2500 230 0-5 6 17 250x400x220 |53 1235 6 140x 140 3 3x1000 | 230 3x(310x155x170) | 510x605x500 | 13,9
RCET-6 RCNK-6

Wiecej informacji handlowych mozna uzyskac¢ pod nr telefonu: +48 68 381 70 70 | 16
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Nalesnikarki jednoptytowe

SN

Nalesnikarka dwuptytowa

1248

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

= Ptyta grzewcza z zeliwa, pokryta teflonem

= Gtadka powierzchnia ptyty

= Termostat

= Lampka informujgca o gotowosci do pracy

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
= W zestawie drewniana szpatutka do ciasta

Sprawdzony przepis na nalesniki:

. 150 g maki

« 2jajka

. 250 ml mleka . .

. 3/4 szklanki wody minerainej

. Szczypta soli -
Make przesiaé i dodac (.jo nlej.jaj e
miesza¢, az uzyska sie Jed.nohta ma .e.é o e

tencja ciasta pyta lekko lejgca. Smazy

ka, mleko oraz s6l. Wszystko dobrze razems_
' ¢ odrobing wody tak, by konsy
j ptycie Z obu stron.

Wysuwana szuflada

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Ptyty grzewcze z zeliwa, pokryte emalig

Wyposazona w dwa kable podtgczeniowe

Gtadka powierzchnia ptyt

Termostat i lampki kontrolne do kazdej ptyty
Bezpiecznik zapobiegajgcy przegrzewaniu urzgdzenia
Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
Wysuwana szuflada na akcesoria

W zestawie dwie drewniane szpatutki do ciasta
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Drewniana szpatutka do
rozprowadzania ciasta

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wysokos¢ i @ Wymiary szuflady | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] ptyty grzewczej (DxS) [mm] (DxSxW) [mm]
[mm]
1253 2 x 3000 230 20 x 400 770 x 400 860 x 480 x 240 27,25
Drewniana szpatutka do RCEC-6000-E
rozprowadzania ciasta

Wysuwana szuflada

= Podstawa ze stali szlachetngj

= Gtadka ptyta grzewcza wykonana z zeliwa pokrytego warstwg emalii
= Wyposazona w termostat

= Lampki kontrolne sygnalizujgce gotowos¢ dziatania

= Wysuwana szuflada na akcesoria

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= W zestawie drewniana szpatutka do ciasta

Gofrownica

- = a—
: .

Do gofréw na patyku
i corn dogéw

Do przygotowywania gofréow oraz corn dogoéw

Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

Ptyty grzewcze pokryte teflonem

Powierzchnia ptyt utatwiajgca zdejmowanie gotowego ciasta
Termostat i timer

17 | Wszystkie produkty sg dostepne w sklepie internetowym www.emaks.pl

i = |zolowany termicznie uchwyt
1318 y o ’ e .
po¥al i = Wyposazona w rynienke wokot ptyty (na resztki ciasta)
Nr Kat. Moc [W] Napiecie Wysokos$é i @ Wymiary szuflady | Wymiary (DxSxW) | Waga [kg] - * Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
wejsciowe [V] ptyty grzewczej (DxS) [mm] [mm]
[mm] Nr kat. Moc [W] Napiecie Liczba gofréw Wymiary formy Wymiary ptyty Wymiary Waga
1248 3000 230 20 x 400 - 400 x 400 x 168 14,9 wejsciowe [V] na 1 gofra grzewczej (DxSxW) [mm] [kgl
RCEC-3000-R (DxS) [mm] (DxS) [mm]
1252 3000 230 20 x 400 356 x 400 480 x 450 x 235 15,3 1318 1550 230 6 40x 140 318x182 300x380x420 9.4
RCEC-3000-E RCWM-1500-S

Wiecej informacji handlowych mozna uzyskac¢ pod nr telefonu: +48 68 381 70 70 | 18
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Gofrownice

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

= Ptyty grzewcze z zeliwa pokrytego warstwg emalii

= Wyposazona w termostat i timer

= Sygnat dzwiekowy informujgcy o zakonczonej pracy

= Wyposazona w izolowany termicznie uchwyt

= Prostokatna forma do pieczenia belgijskich gofrow

= Wyposazona w rynienke wokét ptyty (na resztki ciasta)
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

« 2jajka

Sprawdzony przepis na gofry:
« 2 szklanki maki

« 1,5 szklanki mieka
. 7ki cukru .
. zzz'zzlczki proszku dq P‘leczema
. 2tyzeczki cukru wanilinowego
. Potkostki rozpuszczon
. Szczypta soli .
Rozpuszczong i delikat.me pr
my reszte sktadnikow l
na rozgrzang gofrownl

Prostokatna forma
na belgijskie gofry

ej margaryny badz masta

zestudzong margaryng dod
dokfadnie mieszamy. G.otowa mas
ce i smazymy ok. 4-5 min.

= Podstawa ze stali nierdzewnej

= Ptyty grzewcze z emaliowanego zeliwa

= Dwa kable podtgczeniowe

= Osobne grzatki

= Termostatitimer do kazdej ptyty

= Sygnat dzwiekowy informujgcy o zakonczeniu pracy
= Uchwyt izolowany termicznie

= Forma prostokatna

= Rynienki wokot ptyt (na wyciekajgcag mase)

ajemy do maki. Dodaje-
e wylewamy porcjam!

Gofrownice

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

= Aluminiowe ptyty grzewcze pokryte teflonem
= Termostat

= Timer

= Lampka informujgca o gotowosci do pracy

Sygnat dzwiekowy informujgcy o zakohczonej pracy

= Wyposazona w izolowany termicznie uchwyt

Forma umozliwiajgca przygotowanie gofrow w ksztatcie serca
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

Gofry w ksztatcie serca

= Konstrukcja ze stali szlachetnej
Ptyty grzewcze wykonane z aluminium i pokryte teflonem
= Wbudowane termostaty i timery

Kontrolka informujgca o osiggnieciu odpowiedniej temperatury ptyt
= Uchwyty izolowane termicznie

Forma na 1 lub 2 szt. duzych albo 4 lub 8 szt. mniejszych gofrow

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

Okragte lub
. tréjkatne gofry
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
Nr kat. Moc [W] | Napiecie Forma | Liczba gofréw @ formy | Wymiary ptyty Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] [mm] grzewczej [mm] (DxSxW) [mm]
Nr kat. Moc [W] | Napiecie Forma Liczba | Wymiary formy | Wymiary ptyty Wymiary Waga
wejsciowe [V] gofréw | na 1 gofra grzewczej (DxSxW) [mm] [kal 1316 2600 230 Okragta | 2 duze lub 8 173 2x@:185 430 x 500 x 560 11,05

(DxS) [mm] (DxS) [mm] RCWM-2600-R mniejszych
1314 2000 230 Prostokat 2 170x 100 250 x 250 370x320x500 |18 1317 1300 230 Okragta | 1 duzy lub 4 173 ?:185 430 x 250 x 560 55
RCWM-2000-E RCWM-1300-R mniejsze
1315 2x2000 | 230 2 x Prostokat 4 170x 100 2 x (250 x 250) 370x625x500 | 34,25 1319 1500 230 Serce 1duzylub5 225 DxS: 250 x 250 370 x 307 x 495 9.85
RCWM-4000-E RCWM-1500-H mniejszych
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B URZADZENIA CHEODNICZE

Nadstawy i stoty chtodnicze do pizzy przedtuzajg Swiezos¢

przechowywanych w nich sktadnikow oraz dan. Sg niezastgpione m.in.

w duzych restauracjach, pizzeriach, barach szybkiej obstugi, a takze
jako wyposazenie firm cateringowych.

Nadstawy chtodnicze

SN

|dealne

h
Temperatury przec
Produkty spozywcze. aby zach
musza by¢ przechow
wiasciwej temperatury zap

. nia to:
ki przechowywa . :
warunki p (np. czeres$ni, brzoskwi

p. kalafiora
np. indyka, kurcza /
(np. serow. jogurtow, s

od-1do0°C dla owocow
0d0do1°C dlawarzyw (n
. 0od0do4°C dla miesa (
od1do6°Cdla nabiatu

owywania 'zywnoéc|.: )
owaty $wiezos
odpowiednich warunkac
ewniaja nadstawy chtodnicze.

ywane W

& i wartoéci odzywceze.

h. Utrzymanie

f, winogron)
kapusty. marchwi)

Ka, wieprzowiny)
mietany)

1461
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Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
Odporne na korozje

Wyposazone w termostat

Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C
Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C
Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
Pojemniki GN nie wchodzg w zakres dostawy

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronach 61 - 62

1462
1463
Nr kat. Pasujace Czynnik Pojemnos$¢ | Zuzycie Moc [W] Napigcie Wymiary Waga
pojemniki chtodniczy - [litr] pradu [kWh] wejsciowe [V] | (DxSxW) [mm] [kgl
R134a[g]

1460 6 x pojemnik 140 40 2,5 170 230 335x 1405 x 460 | 40
RCKV-140/33-O | GN 1/4

1461 7 x pojemnik 150 48 2,8 170 230 335x1605x460 | 42,5
RCKV-160/33-O | GN 1/4

1462 8 x pojemnik 170 56 3 170 230 335x1805x 460 | 46
RCKV-180/33-O | GN 1/4

1463 9 x pojemnik 170 76 3 170 230 395 x 2005 x460 | 55
RCKV-200/38-O | GN 1/3

Wiecej informacji handlowych mozna uzyskac¢ pod nr telefonu: +48 68 381 70 70 | 22



Wysuwany ruszt

Podnoszona pokrywa

1?
E

Stoty chtodnicze do pizzy

Ptyta robocza ze stali szlachetnej
Odporny na korozje
Wyposazony w termostat
Podwdéjne drzwi

Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

Zakres temperatury roboczejod 10 do 32 °C

Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
W zestawie wyciggane ruszty

Ustawianie rusztéw na réznej wysokosci dzieki wyjmowanym
prowadnicom (istnieje mozliwo$é dokupienia dodatkowych
prowadnic)

Ruszty moga by¢ zastgpione pojemnikami GN 1/1

(lub innymi o szerokosci 325 mm) — pojemniki nie wchodzg

w zakres dostawy

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronach 61 - 62

Wysuwany ruszt

Wykonany ze stali szlachetnej

Podnoszona gérna pokrywa ze stali nierdzewnej
Wyposazony w ptyte do krojenia z tworzywa sztucznego
Mozliwo$¢ wykorzystania jako stét chtodniczy satatkowy
Odporny na korozje

Wyposazony w termostat

Podwdéjne drzwi

Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C

Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
W zestawie wyciggane ruszty

Ustawianie rusztow na roznej wysokos$ci dzigki wyjmowanym
prowadnicom (istnieje mozliwos$¢ dokupienia dodatkowych
prowadnic)

Ruszty moga by¢ zastgpione pojemnikami GN 1/1

(lub innymi o szerokosci 325 mm) — pojemniki nie wchodzg

w zakres dostawy

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronach 61 - 62

Nr kat. Czynnik Pojemnos¢ | Zuzycie Moc [W] Napiecie Wymiary Wymiary Waga
chtodniczy — | [litr] pradu [kWh] wejsciowe wewnetrzne (DxSxW) [mm] [kgl
R134ag] [V] (DxSxW) [mm]

1451 200 300 4,5 250 230 590 x 340 x 450 700x900x880 |56

RCKT-90/70-0

1452 200 300 4,5 250 230 590 x 340 x 450 700x900x 1200 | 58

RCKT-90/70-S

23 | Wszystkie produkty sg dostepne w sklepie internetowym www.emaks.pl

1453

Stoty chtodnicze do pizzy

Wytrzymata konstrukcja
ze stali nierdzewnej

Ptyta robocza z granitu
Odporny na korozje
Wyposazony w termostat
Podwdjne drzwi

Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C

Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
W zestawie nadstawka na pojemniki GN (pojemniki nie
wchodzg w zakres dostawy)

W zestawie wyciggane ruszty

Ustawianie rusztow na réznej wysokosci dzieki wyjmowanym
prowadnicom (istnieje mozliwo$¢ dokupienia dodatkowych
prowadnic)

Ruszty moga by¢ zastgpione pojemnikami GN 1/1

(lub innymi o szerokosci 325 mm)

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronach 61 - 62

Wysuwany ruszt

Obudowa ze stali szlachetnej
Granitowa ptyta robocza
Odporne na korozje
Wyposazone w termostat
Potrojne drzwi

Zakres regulacji temperatury od
0do10°C

Zakres temperatury roboczej
od10do 32°C

Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED

Wysuwany ruszt

Wyposazone w nadstawe chtodniczg (1454)

lub nadstawke na pojemniki GN (1453)

W zestawie wyciggane ruszty

Ustawianie rusztéw na réznej wysokosci dzieki wyjmowanym
prowadnicom (istnieje mozliwo$¢ dokupienia dodatkowych
prowadnic)

Ruszty moga by¢ zastgpione pojemnikami GN 1/1

(lub innymi o szerokosci 325 mm) — pojemniki nie wchodza

w zakres dostawy

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronach 61 - 62

Nr kat. Pojemniki Czynnik Pojemnos$¢ | Zuzycie | Moc Napiecie Wymiary Wymiary Waga
pasujace do | chtodniczy — | [litr] pradu [W] wejéciowe | wewnetrzne (DxSxW) [mm] [kal
nadstawy/-ki | R134a[g] [kWh] [V] (DxSxW) [mm]

1450 5 x pojemnik | 200 300 250 230 590 x340x450 | 700x900x 1100 |84,5

RCKT-90/70-G | GN 1/6

1453 8 x pojemnik | 260 380 300 230 590x 340x450 | 700x1365x1100 | 128

RCKT-137/70-G | GN 1/6

1454 6 x pojemnik | 260 380 300 230 590 x 340x450 | 700x 1405x 1465 | 210

RCKT-140/70-V | GN 1/4
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Stoty chtodnicze do pizzy z szufladami

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ
| AKCESORIA

Meble ze stali nierdzewnej od Royal Catering doskonale nadajg sie
do kontaktu z zywnoscig — cechuje je podwyzszona odpornosc¢ na
dziatanie wody, sokdw z owocow i warzyw. Wytrzymata konstrukcja

z potyskujgcego inoxu oraz nowoczesny wyglad sprawiajg, ze
oferowane modele pasujg niemal do kazdego wnetrza profesjonalnegj
kuchni gastronomicznej.

= Ptytarobocza z granitu

= Odporny na korozje

= Wyposazony w termostat

= Podwadjne drzwi

= Siedem szuflad

= Zabezpieczajgce pionowe ranty

= Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

= Zakres temperatury roboczejod 10 do 32 °C

= Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED

1488 = W zestawie wyciggane ruszty

= Ustawianie rusztéw na réznej wysokosci dzieki wyjmowanym
prowadnicom (istnieje mozliwos¢ dokupienia dodatkowych
prowadnic)

= Ruszty moga by¢ zastgpione pojemnikami GN 1/1
(lub innymi o szerokosci 325 mm)

= W zestawie z nadstawg chtodniczag na pojemniki GN

= Pojemniki GN nie wchodzg w zakres dostawy

= Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronach 61 - 62

Pojemna szafka

= Obudowa i ptyta robocza

wykonane ze stali szlachetnej

Z nadstawg chtodniczag
na pojemniki GN

= Powierzchnie odporne na korozje
= Termostat

= Pojedyncze drzwii 4 szuflady

= W zestawie wyciggane ruszty

= Ustawianie rusztéw na réznej wysokosci

dzieki wyjmowanym prowadnicom (istnieje
mozliwos$é dokupienia dodatkowych prowadnic)
= Ruszty moga by¢ zastgpione pojemnikami GN 1/1

(lub innymi o szerokosci 325 mm) - pojemniki nie wchodzg

w zakres dostawy
= Regulacja wysokosci n6zek
= Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

= Zakres temperatury roboczejod 10 do 32 °C

Otwierana wahadtowo

Pojemne szuflady

szafka = Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED

Nr kat. Pasujgce Czynnik Pojemnos$¢ | Zuzycie | Moc | Napiecie Wymiary wew. Wymiary wew. Wymiary Waga

pojemniki chtodniczy - | [litr] pradu [W] wejsciowe | szuflad szafki (DxSxW) [mm] [kal

R134a[g] [kWh] \Y%] (DxSxW) [mm] (DxSxW) [mm]

1178 - 330 420 2,5 300 | 230 550x300x 140 | 550x340x 540 | 700 x 1800 x 840 140
RCKT-180/70
1456 9 x pojemnik | 350 485 2,2 260 | 230 630 x 400 x 65 680x 417 x565 | 800x2005x1600 | 310
RCKT-202/80-VG | GN 1/3
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Stoty robocze Stoty ze stali nierdzewne;
do samodzielnego montazu

Wszystkie elementy,

Stoty dostarczane sa w dobrze po wypakowaniu, od razu

zabezpieczonej, porecznej paczce. sa gotowe do montazu.

1489
1490
1491
1492
1493
1499
1500

1494
1495
1496
1497
1498

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

= Wykonane ze stali nierdzewnej

= Gorny blat wzmocniony ptytg HDF o grubosci 20 mm
* Regulowana wysokos$¢ nézek do 20 mm

= Stoty skrecane na $ruby

= Kluczimbusowy w komplecie

Nogi wciskane w otwory Szybki montaz nég do gérnego

'D
A

goérnego blatu. blatu.

= Do samodzielnego montazu
= Modele 1489/1490/1491/1492/1493/1499/1500 z rantem

o wysokosci 110 mm Regulacja wysokosci stotu Klucz imbusowy
do skrecania stotu

Nr kat. Maks. obcigzenie Maks. obcigzenie dolnej Wymiary Waga [kg]
catkowite [kg] potki [kgl (DxSxW) [mm]

1489 Do 160 35 600 x 2000 x 970 341

RCAT-200/60-S z rantem

1490 Do 110 27 600 x 1200 x 970 22,8

RCAT-120/60-S z rantem

1491 Do 115 28 700x 1200 x 970 24,7

RCAT-120/70-S z rantem

1492 Do 90 24 600 x 1000 x 970 20,3

RCAT-100/60-S z rantem Klucz imbusowy i $ruby Dolna pétka przykrecana No6zki do poziomowania

1493 Do 95 25 700 x 1000 x 970 22 w komplecie. do nog. i ustawiania wysokosci stotu.

RCAT-100/70-S z rantem

1494 Do 160 35 600 x 2000 x 850 31,7

RCAT-200/60

1495 Do 110 27 600 x 1200 x 850 21,3

RCAT-120/60

1496 Do 115 28 700 x 1200 x 850 24

RCAT-120/70

1497 Do 90 24 600 x 1000 x 850 19

RCAT-100/60

1498 Do 95 25 700 x 1000 x 850 21

RCAT-100/70

1499 Do 150 32 600 x 1800 x 970 32

RCAT-180/60-S z rantem

1500 Do 130 29 600 x 1500 x 970 28,1

RCAT-150/60-S z rantem
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Stot roboczy z szafkg

Szafa ze stali nierdzewnej na naczynia

= Konstrukcja ze stali nierdzewnej = Konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Do przechowywania sprzetdéw i urzgdzen = katwos¢ w utrzymaniu czystosci
kuchennych, produktéw spozywczych, = Obszerne potki
Srodkow czystosci itp. = Przesuwne drzwi
= Rant zabezpieczajgcy o wysokosci 110 mm = 4 ndézki o regulowanej wysokosci do 150 mm
= Pdétka wewnatrz szafki = Nadaje sie do samodzielnego montazu

= Dwoje przesuwnych drzwi

Regulowana
wysokos$¢ szafy
Wytrzymata poétka
Nr kat. Maks. obcigzenie | Maks. obcigzenie | Wymiary Waga [kg] Nr kat. Liczba potek | Liczba drzwi | Wymiary Waga
stotu [kg] potki w szafce [kg] | (DxSxW) [mm] przesuwnych | (DxSxW) [mm] [kgl
1503 160 40 600 x 2000 x 960 | 62 1225 1225 4 2 500x 1180 x 1805 |56
RCAT-200/60-C RCGE-120

Szafki Scienne

1179 1220

1221

= Konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Do przechowywania sprzetéw kuchennych,
artykutdw spozywczych, sSrodkdéw czystosci itp.
- = Dwoje przesuwnych drzwi
= Otwory do zamocowania na $cianie
= W zestawie kotwy mocujgce

Nr kat. Odlegtos¢ miedzy Wymiary Waga
po6tka a podstawg [mm] | (DxSxW) [mm] [kal

1179 260 400x 1200x 650 | 21,2
RCHC-120/40

Drzwi na rolkach 1220 260 400 x 1600 x 650 28
RCHC-160/40
1221 260 400x2000x650 |34
RCHC-200/40
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Szafka zlewozmywakowa Umywalki

= Budowa ze stali nierdzewnej

= Uruchamiana poprzez wcisniecie przedniej scianki
umywalki (na wysokosci kolan)

= Kran po prawej stronie

= Wykonana ze stali nierdzewnej

= Zlew spawany, po prawej stronie = Wyposazona w zawdr mieszajacy odpowiedzialny

= Wzmocnione dno szafki za regulacje temperatury wody

= Dwoje przesuwnych drzwi = Zlew ttoczony z jednego arkusza blachy
= Bezstopniowa regulacja wysokosci nézek = Ostona tylna o wysokos$ci 380 mm

szafki do 20 mm
= Rant tylny o wysokosci 100 mm
= W komplecie z zestawem odptywowym

= Woda ptynie tak dtugo, jak przycisk jest wcisniety.
Jego zwolnienie zatrzymuje strumien wody
= W zestawie kran, kotki montazowe, zawér mieszajacy,

(w tym sitko i korek) zestaw odptywowy z syfonem, korek oraz dozownik
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W zestawie dozownik Odptyw w centralnym Elementy niezbedne do
do mydta punkcie montazu - w zestawie

Pojemna szafka Odptyw w centralnym W zestawie z elementami

punkcie zlewu odptywowymi = Wykonana ze stali nierdzewnej

= Tréjstronny rant o wysokosci 190 mm

= Kran montowany na $rodku

= Bateria do podtaczenia cieptej i zimnej wody

= Zlew ttoczony z jednego arkusza blachy

= W zestawie akcesoria do mocowania na Scianie

s N
@ 400 mm
Odptyw w centralnym Elementy niezbedne do
punkcie montazu — w zestawie
N 1
| 500 mm | : : . . .
I I Nr kat. Podfaczenie doptywu | @ otworu Wymiary niecki Wymiary Waga [kg]
wody [cal] odptywowego [mm] (DxSxW) [mm] (DxSxW) [mm]
Nr kat. @ otworu Wymiary zlewu Wymiary powierzchni | Wymiary Waga [kg]
odptywowego [mm] (DxSxW) [mm] ociekowej (DxS) [mm] | (DxSxW) [mm] 1159 1/2 45 230x330x 130 400 x580x 330 6,4
RCHS-1
1502 80 400 x 500 x 300 440x 470 650 x 1200 x 950 39 1510 1/2 45 250x350x 120 380x435x320 5,65
RCHS-1200WS RCHS-2
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Baterie gastronomiczne

= Chromowana konstrukcja odporna na korozje
= Model 1523 z chromowana rgczka

jil
E

* Modele 1524/1525 posiadajg raczke z tworzywa sztucznego

= Osobna, obrotowa wylewka (kran)

= Jedno- lub dwuotworowa gtowica

= Elastyczna sprezyna oplatajgca przewéd wody
» Haczyk do zaczepienia rgczki

» Przeznaczone do montazu na blacie

= Uchwyt Scienny utrzymujgcy baterie w pozycji pionowej

= Wyposazone w rurke przytgczeniowg z zaworem
= W zestawie akcesoria niezbedne do montazu baterii

Haczyk do zaczepienia

A

rgczki spryskiwacza

1523: gtowica
jednootworowa

1524: gtowica
dwuotworowa

1525: gtowica
dwuotworowa

i

L RT

(|

Jednoczesne puszczanie

wody przez wylewke
(kran) i spryskiwacz

Rysunki techniczne baterii
gastronomicznych 1523/1524/1525:

200

200

Model 1524

—| ! |<— 7/8-20UN

243 mm

500

16 mm

Nr kat. Przytacze [cal] Wysieg wylewki Rozstaw otworéw | Wymagana @ Wymiary Waga [kg]
[mm] w blacie [mm] otworu w stole (DxSxW) [mm]

1523 1/2 250 - M32 640 x 130 x 880 4,35
RCGB-1R

1524 1/2 300 142 -154 2xM20 700 x 200 x 850 4,15
RCGB-2R

1525 1/2 370 147 - 167 2xM20 700 x 225 x 1060 4,95
RCGB-2E
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Wozki kelnerskie

= Wykonane ze stali nierdzewnej

= Wyposazone w 2 lub 3 po&tki

= Podwyzszone ranty potek

* Model 1080 posiada poétki o gtebokosci 100 mm
= W zestawie 4 gumowe kotka o srednicy 100 mm
= Koétka wyposazone w hamulce Mata wygtuszajaca
* Do samodzielnego montazu na spodzie potki

Wykonany ze stali nierdzewnej

Wzmocnione od spodu potki,
przykrecane bezposrednio do nég regatu
Regulacja wysokosci nézek

W zestawie dodatkowe dwie n6zki
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=
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Do samodzielnego montazu

d
C
a=200mm
b =645 mm
Zapasowe dwie nozki Wzmocnione potki b c=1090 mm Nr kat. Liczba potek Odstepy miedzy p6tkami Wymiary Waga [kg]
d=1530mm [mm] (DxSxW) [mm]
I 1056 3 300 1010 x 550 x 955 13,7
? RCSW 3
1079 2 600 1010 x 550 x 955 11
- " — - - - RCSW 2
Nr kat. Liczba poétek Nosnosé Nos$nosc¢ jednej Wymiary Waga [kg]
catkowita [kg] potki [kg] (DxSxW) [mm] 1080 2 600 1010 x 550 x 955 12,5
RCGW 2
1224 4 600 150 485 x 1200 x 1550 25,8 1230 3 300 970x570x940 14,2
RCER-120 RCSW 3R
- ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________| _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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Wozek kelnerski

Wozki transportowe

= Konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Podwyzszone brzegi potek

= Wyposazony w 4 kétka o srednicy 100 mm
= Hamulec przy kazdym kole

= Do samodzielnego montazu

I

77777y

Mata wygtuszajgca
na spodzie potki

v vy vy Jy .

L
L NV
Rl
Nr kat. Liczba potek Nos$nosé Odstepy miedzy | Wymiary Waga [kg]
catkowita [kg] p6tkami [mm] (DxSxW) [mm] “‘!
1219 5 480 300 850x530x 1550 |23
RCSW 5

1218

Wdzek platformowy

= Wykonane ze stali nierdzewnej
= Wyposazone w blokade transportowg (z przodu i z tytu)
= 4 koétka, kazde z hamulcem

Po ztozeniu wézek ma

* Rodzaj mocowania: wsuwane poziomo

= Wozki transportowe sprzedawane bez pojemnikéw GN i bez tac
= Petna oferta pojemnikéw GN dostepna na stronie 61

» Do samodzielnego montazu

240 mm wysokosci

= Wykonany ze stali nierdzewnej \
= Platforma o gtadkiej powierzchni

= Wyposazony w sktadany uchwyt 1217: prowadnice

1218: prowadnice
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= 4 kota (tylne obracajgce sie wokot wrasnej osi) na pojemniki GN natace
= Koétka przykrecane na sruby
= Do samodzielnego montazu
Nr kat. Typ wktadu Wymiary wktadu | Liczba pozioméw | Odlegtos$¢ migedzy | @ kota Wymiary Waga
(DxS) [mm] prowadnic prowadnicami [mm] (DxSxW) [mm] [kal
mm
Nr kat. Nosnos¢ catkowita @ kota [mm] Wysokos¢ platformy | Wymiary Waga [kg] Immi
[kal (od ziemi) [mm] (DxSxW) [mm] 1217 Pojemniki GN 1/1 | 530 x 325 16 80 100 590x420x1710 |19
RCTW 16 GN
1485 330 100 172 820x520x 940 105 1218 Tace 600 x 400 16 80 100 670x460x 1710 |23
RCFT-1 RCTW 16 TB

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod nr telefonu: +48 68 381 70 70 | 38



http://emaks.pl/

1?
E

B UTRZYMYWANIE CIEPLA

Wydajne grzatki w urzgdzeniach Royal Catering umozliwiajg
utrzymanie wysokiej temperatury dan lub wygodne podgrzanie
zastawy kuchennej. Na wyposazeniu znajdujg sie pojemne bemary,
warniki do wody i zup. Witryny grzewcze pozwalajg zaprezentowac
stodkie wypieki, a ptyty grzewcze oraz podgrzewacze szybko
nagrzewajq talerze i filizanki.

Bemary z ostong

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

= Wyposazone w kranik odptywowy
= Maks. temperatura do 90 °C
= W zestawie pojemniki z pokrywami

Nr kat. Liczba Gtebokosé Moc [W] | Napiecie Wymiary z ostong | Wymiary bez Waga [kg]
pojemnikéw pojemnikéw wejsciowe [V] (DxSxW) [mm] ostony
[mm] (DxSxW) [mm]

1044 3 x pojemnik 100 1300 230 400 x 950 x 340 400x950x 160 17
RCBM-3 GN 1/2

1045 6 x pojemnik 100 1800 230 400x1215x340 [400x1215x160 |21
RCBM-63 GN1/3

1046 4 x pojemnik 100 1800 230 400x1215x340 |400x1215x160 |21
RCBM-4 GN 1/2
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= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Odporne na korozje 1186
= Wyposazone w termostat

= Model 1186 wyposazony w kranik odptywowy

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C

= Pojemnik GN nie wchodzi w zakres dostawy

= Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronach 61 - 62

Grzatka w bemarach 1185, 1186, 1192
schowana jest pod dnem. Dzigki temu
nie osadza sie na niej kamien, a cate
urzadzenie tatwiej utrzymac w czystosci.

Nr kat. Moc [W] Napiecie wejsciowe [V] Wymiary (DxSxW) [mm] Waga [kg]
1185 1200 230 560 x 335 x 245 6,85
RCBM-1/1-150

1186 1200 230 570 x 335 x 245 7
RCBM-1/1-150A z kranikiem

Bemar z perforowang brytfanng i pokrywa

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Odporny na korozje

= Perforowana brytfanna

= Wyposazony w termostat

= Wyposazony w kranik odptywowy 1192
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C

= W zestawie 1 brytfanna perforowana z pokrywa

Nr kat. Moc [W] Napiecie wejsciowe [V] Wymiary (DxSxW) [mm] Waga [kg]
1192 1200 230 570 x 335 x 250 9,75
RCBM-1/1-150AP-GN
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Bemary z pojemnikami i pokrywami

Grzatka w bemarach 1187, 1188
schowana jest pod dnem. Dzieki temu
nie osadza sie na niej kamien, a cate
urzadzenie tatwiej utrzymac w czystosci.
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1187

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
Odporne na korozje

Wyposazone w termostat
= Wyposazone w kranik odptywowy

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C
W zestawie 1 lub 2 pojemniki z pokrywami

1188
Nr kat. Liczba Gtebokosé Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
pojemnikéw pojemnikéw [mm] wejsciowe [V] (DxSxW) [mm]
1187 1 x pojemnik 150 1200 230 570x 335 x 250 9.8
RCBM-1/1-150A-GN | GN 1/1
1188 2 x pojemnik 150 1200 230 570x 335 x 250 9,95
RCBM-1/2-150A-GN | GN 1/2
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Bemary z pojemnikam

1189

1193

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Odporne na korozje
= Wyposazone w termostat

= Modele 1189/1190/1191 z kranikiem odptywowym
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C

= W zestawie pojemniki z pokrywami

jig
E

1190

1194

i PO

Krywami

1195

1191

Grzatka w bemarach 1189, 1190, 1191,
1193, 1194, 1195 schowana jest pod
dnem. Dzieki temu nie osadza sie na

niej kamien, a cate urzadzenie tatwiej
utrzymac w czystosci.

W zestawie z pojemnikami

GN i pokrywami

SN

Podgrzewacz do czekolady

= Obudowa i pojemniki wykonane ze stali nierdzewnej
= Wyjmowane pojemniki GN

= Termostat

= Wyswietlacz LED

= Element grzewczy umieszczony na spodzie

= Zakres regulacji temperatury od 0 do 100 °C

= W zestawie dwa pojemniki z pokrywami
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Czyszczenie:

Podczas oprézniania masa czekoladowa powinna by¢ jeszcze
ciepta. Dzieki temu elementy z tatwoscig mozna umy¢ uzywajac
tagodnego $rodka czyszczacego i wody.

Nr kat. Liczba Gtebokosé Pojemnosé Moc Napiecie Wymiary Waga
pojemnikéw pojemnikéw wlewcza [W] wejsciowe [V] (DxSxW) [mm] [kal
[mm] [litr]
1249 2 x pojemnik 150 2x4 250 230 345x282x294 7.2
RCCM-250-2GN | GN 1/4

Podgrzewacze do hot dogow

» Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

TN W A

= Cylinder wykonany ze szkta hartowanego
Model 1161 z 4, wykonanymi ze stali nierdzewnej,

A

trzpieniami na butki
= Model 1161 posiada dwa osobne wtgczniki do trzpieni
i cylindra z koszem
= Uchwyty z tworzywa sztucznego do transportu
= Odpornos¢ na korozje
= Termostat
= Zakres regulacji temperatury od 0 do 95 °C
= Szklany cylinder, kosz i pokrywe mozna my¢ w zmywarce

Nr kat. Liczba Gtebokosé Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
pojemnikow pojemnikéw [mm] wejsciowe [V] (DxSxW) [mm]

1189 3 x pojemnik 150 1200 230 570 x 335 x 250 10,25

RCBM-1/3-150A-GN z kranikiem | GN 1/3

1190 4 x pojemnik 150 1200 230 570 x 335 x 250 10,3

RCBM-1/4-150A-GN z kranikiem | GN 1/4

1191 6 x pojemnik 150 1200 230 570x 335 x 250 10,55

RCBM-1/6-150A-GN z kranikiem | GN 1/6

1193 6 x pojemnik 150 1200 230 560 x 335 x 250 10,1

RCBM-1/6-150-GN GN 1/6

1194 4 x pojemnik 150 1200 230 560 x 335 x 250 10,1

RCBM-1/4-150-GN GN 1/4

1195 3 x pojemnik 150 1200 230 560 x 335 x 250 9.9

RCBM-1/3-150-GN GN 1/3

Nr kat. Moc [W] Napiecie @ idtugosé @ i wysokosé Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] trzpienia [mm] kosza oraz (DxSxW) [mm]
cylindra [mm]
1160 800 230 - Kosz: 170 x 190 340 x 285 x400 6,15
RCHW 800 Cylinder: 200 x 240
1161 2300 230 25x235 Kosz: 170 x 190 340 x530x 400 9,8
RCHW 2300 Cylinder: 200 x 240
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Kociotki do zup

1320

jig
E

Do podgrzewania zup, dan jednogarnkowych i soséw

Wyjmowany pojemnik wewnetrzny wykonany ze stali szlachetnej

Obracana i zamykana pokrywa ze stali szlachetnej

Odporne na korozje

Cyfrowy panel sterowania

Otwor na tyzke

Model 1149 z pokrettem do regulacji temperatury w zakresie od 30 do 85 °C

Model 1320 z wyswietlaczem LCD do regulacji temperatury w zakresie do 95 °C

W zestawie z magnetyczng tabliczkg na kartoniki z nazwami potraw

Magnetyczna tabliczka
na nazwy potraw

Podnoszona pokrywa
ze stali szlachetnej

Nr kat. Pojemnosé [litr] Moc [W] Napiecie @ kociotka Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] [mm] (DxSxW) [mm]
1149 10 400 230 215 370x340x 350 4,95
RCST-9400
1320 10 400 230 260 360 x 360 x 380 5.1
RCST-9400D
y Do podgrzewania wody
Wykonane ze stali szlachetnej
Odporne na korozje
Wyposazone w zewnetrzny wskaznik napetnienia
Posiadajg wydajng grzatke
Wyposazone w ergonomiczne uchwyty (na potrzeby transportu)
Maks. temperatura grzania do 100 °C
Nr kat. Pojemnos¢ | Liczba filizanek | Moc | Napiecie Wymiary Waga
zbiornika z 1 napetnienia [W] wejsciowe [V] (DxSxW) [mm] kgl
[litr]
1180 8 ok. 62 2000 | 230 340x300x420 | 2,65
RCWK 10L
1181 1 ok. 85 2500 | 230 380x330x440 |3
RCWK 15L
1182 16,5 ok.119 2500 | 230 360x330x540 |35
1180 RCWK 20L
1181
1183 21 ok. 150 3000 | 230 470x425x420 | 4,35
1182 RCWK 30L
1183 1184 30 ok. 223 3000 | 230 470x425x530 | 48
1184 RCWK 40L
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= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej i szkta
= Podswietlenie

= Wyposazone w termostat

= Wyposazone w cyfrowy wyswietlacz

= Wyjmowana szuflada

= Wyjmowane potki

= Zakres regulacji temperatury od 0 do 85 °C

= Obudowa ze stali szlachetnej oraz drzwiczki ze szkta
= Termostat

= Wyjmowane potki

= Mozliwo$¢ montowania poétek na 4 poziomach

* Przesuwane podwdjne drzwiczki

= Zakres regulacji temperatury od 0 do 85 °C

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] (DxSxW) [mm]

1135 850 230 390 x 355x520 15,95

RCHT-850

1136 1200 230 705 x375x520 23,85

RCHT-1200

1238 1000 230 360 x 640 x 530 20,65

RCHT-1000
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Ptyta grzewcza

Ptyta wyposazona w uchwyty
do transportu, umieszczone
po bokach
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Szybkie podgrzewanie
pojemnikéw GN i naczyn
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= Posiada powierzchnie grzewczg ze szkta
= Odporna na korozje

= Wydajne grzatki utrzymujg réwnomierng temperature na catej
powierzchni ptyty

= Wyposazona w termostat

= Zakres regulacji temperatury od 30 do 85 °C

= Proste czyszczenie: wystarczy przetrze¢ wilgotng szmatka przy
uzyciu tagodnych detergentéw

= Nie nalezy moczy¢ ptyty w wodzie!

= Wyposazona w uchwyty boczne do przenoszenia

= Gumowe, antyposlizgowe nézki

Dlaczego warto podgrzewaé pojemniki GN

; zastawe obiadowa: L iemniku GN
|Uza'seszcezenie dania we wczesnie) ogrzanym poje
mi

i rzane
ozwoli utrzymac wysoka temperatl.Jre posﬂ:\’ur; I\i?zg b
F?cianki naczynia dtuzej zachowala ciepto Wbe nai)eje.j a_ =
T\la’:o'zenie potrawy na ogrzany talerz zapo |e§ ﬁ
szybkiemu stygnieciu, zw'taszczaerj\jv k:’ézgz::ar.‘ej e
ie matej czarn
Dodatkowo podanie m . . "
i maku i aromatu.
pbedzie z kawy petnie s _ w“
V(;\‘f/:gaiodgrzewaczy do talerzy | podgrzewaczy

filizanek dostepna na stronie 49.

Nr kat. Moc [W] Napiecie Zblizony czas Dtugos¢ przewodu | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] nagrzewania [min] | zasilajgcego [mm] | (DxSxW) [mm]

1531 260 230 8-10 1350 370x565x%x72 4,4

RCHP-500G
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Podgrzewacz do filizanek

= Solidna konstrukcja ze stali szlachetnej

= Pojemne wnetrze z potka

= 2 powierzchnie grzewcze, kazda z osobnym termostatem

= Maksymalna temperatura grzania 65 °C

= Roéwnomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz urzadzenia

= Dodatkowa powierzchnia na naczynia zabezpieczona
poreczami

= Nowoczesny design komponujacy sie z innymi
elementami wyposazenia kuchni

Miejsce na filizanki

i spodki
Nr kat. Moc [W] Napiecie Pojemnosé Liczba potek Wymiary wewnetrzne | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] (DxSxW) [mm] (DxSxW) [mm]
1273 2x70 230 72 filizanki 3 2x(295x280x175) |320x320x545 | 9.6
RCCW-100

Podgrzewacze do talerzy

Ciche, obrotowe kétka

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Wyjmowane, stalowe potki

= Mozliwos¢ regulacji wysokosci pétek

= Mozliwos¢ ustawienia na 4 kétkach utatwiajgcych transport
= Wyposazone w termostat

= Zakres regulacji temperatury od 30 do 110 °C

= W zestawie 3 potkii 4 kétka

M GRILLE / SNACKI

Szeroki wybor grilli od Royal Catering pozwala przygotowac
najrozniejsze potrawy. W katalogu dostepne sg modele elektryczne
lub gazowe, z gtadkg oraz ryflowang powierzchnig, a takze warianty
z rolkami grzewczymi.

Maszyny do popcornu i waty cukrowe] doskonale sprawdzg sie na
imprezach plenerowych, kinderbalach, jako wyposazenie kin itd.

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary wewnatrzne | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] (DxSxW) [mm] (DxSxW) [mm]

1236 800 230 400 x 300 x 550 530x350x 765 23,3

RCWS-30

1237 1200 230 400 x 540 x 550 530 x 600 x 765 33,15

RCWS-60
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Grille elektryczne Grille elektryczne

= Wykonany ze stali szlachetnej
= Plyta grzewcza z zeliwa
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= Odporny na korozje

= Termostat

= Wysuwana szuflada

= Energooszczedny system grzejny oraz niskie zuzycie energii
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Ptyta grzewcza wykonana z zeliwa

= Wyposazone w dwa niezalezne termostaty

= Wyposazone w dwie wtyczki

» Wyjmowana szuflada

= Energooszczedny system grzejny, zapewniajacy niskie zuzycie energii

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= Modele 1062/1064/1066 wyposazone w ryflowang powierzchnie grillowg
(z osobnym przewodem zasilajgcym)

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Ptyta grzewcza z zeliwa

= QOdporne na korozje

= Wyposazone w termostat

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary catej Grubo$¢ ptyty | Wymiary Maks. Wymiary Waga .

wejéciowe | ptyty grzewczej | grzewczej[mm] | powierzchni wysoko$¢ (DxSxW) [mm] [kgl * Wyjmowana szuflada

(Vi (BxS) [mm] %ﬂg)"ﬁ:ﬁ] rantéw [mm] = Wyposazone w system odprowadzania nagromadzonego ttuszczu

= Energooszczedny system grzejny, zapewniajgcy niskie zuzycie energii

1061 2x3200 | 230 395 x 595 12 - 70 520x600x310 | 32 d ANy system grzejny, zapewniaacy v 9
RCG-60H = Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C Wysuwana szuflada
1062 2x3200 230 395 x 595 12 395 x 230 70 520 x 600x 310 32 = Model 1251 wyposazony w dwa kable zasilajgce i dwa niezalezne termostaty
RCG-60 GH
1063 2x 3200 230 395x 745 12 - 70 520x750x 310 44,3
RCG 75H Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary ptyty Grubos¢ ptyty Maks. wysokos$¢ | Wymiary Waga [kg]
1064 2x3200 230 395 x 745 12 395 x 300 70 510x750x310 | 42,3 wejsciowe [V] grzewczej grzewczej [mm] | rantéw [mm] (DxSxW) [mm]
RCG 75GH (DxS) [mm]
1065 3200 230 395 x 495 12 - 70 520x 502 x310 28,65 1250 3000 230 350 x 545 12 80 455x550x240 | 22,95
RCG-50H RCEG-55
1066 2x3200 230 395 x995 12 395 x 400 70 520x1000x 310 | 63 1251 2x2200 230 395x725 12 80 530x730x240 | 34,7
RCG-100 GH RCEG-75
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prawa do grilla, pol

= Obudowa wykonana ze stali szlachetnej

= Ptyta grzewcza wykonana z zeliwa

» Dwa niezalezne termostaty

= Wyjmowana szuflada

= Energooszczedny system grzejny,
zapewniajacy niskie zuzycie energii

ewarmy sokiem Z cytryny

i j i kroimy
inie, ogorki, cebule myjemy'!
gl e ? (str. 63). Migso oraz warzywak_
alskimi, dodajemy troche oleju. Na patyczki

Szasziyki grillujemy na grillu gazowym.

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Ptyta grzewcza wykonana z zeliwa

= Wyposazony w dwa osobne termostaty

= Wyposazony w gtadka i ryflowang
powierzchnie grillowg

= Wysuwany pojemnik

= Energooszczedny system grzejny,
zapewniajgcy niskie zuzycie energii

Nr kat. Rodzaj gazu | Podtaczenie | Zuzycie | Cisnienie | Maks. wysokos¢ | Wymiary catej Wymiary powierz- Wymiary Waga
gazu [cal] gazu [mbar] rantéw [mm] ptyty grzewczej | chniryflowanej (DxS) | (DxSxW) [mm] [kal
[m3/h] (DxS) [mm] [mm]
1101 Propan- 1/2 0,228 30 70 395 x 595 - 580x650x350 | 32,5
RCGL 65L30H butan
1116 Gazziemny | 1/2 0.6 20 70 395x595 395x 230 580x650x350 | 325
RCGL 65GE20H

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________|]
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Grille kontaktowe

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Ptyty zeliwne z powtokg emaliowang

= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

= Blokada wysokosci oraz rynienka na ttuszcz

= Posiadajg zaroodporne uchwyty

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= Obudowa wykonana ze stali szlachetnej

= Ryflowane ptyty zeliwne z powtokg emaliowang
= Jedna dolna i dwie goérne ptyty

= Blokada wysokosci

= Dwa termostaty

= Wyposazony w rynienke na ttuszcz

= Zaroodporne uchwyty

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

Model 1244 wyposazony w ryflowang (gérng) i gtadka (dolna) ptyte grzewcza
Model 1245 wyposazony w dwie ryflowane ptyty grzewcze

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary ptyty Grubos¢ ptyty Wymiary Waga [kg]

wejsciowe [V] grzewczej grzewczej [mm] (DxSxW) [mm]

(DxS) [mm]

1244 2200 230 230 x 340 20 330x428x 505 17.8
RCKG-2200
1245 2200 230 230x 340 20 330x428x505 17,9
RCKG-2200-G
1246 2x1800 230 230x 480 20 330 x 565 x 505 24,65
RCKG-3600-G
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Grille rolkowe z teflonowymi rolkami Grille rolkowe z rolkami ze stali nierdzewnej
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= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Rolki pokryte teflonem

2 termostaty odpowiadajgce za grzanie przednich
i tylnych rolek

Kazda z rolek posiada wtasny element grzejny
Zakres regulacji temperatury od 0 do 250 °C
Zdejmowana pokrywa ze szkta hartowanego
tatwy montazi demontaz pokrywy

Wyposazone w wysuwang szuflade na ttuszcz

Wysuwana szuflada

Rolki mocowane

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Rolki ze stali nierdzewnej

= Kazda z rolek posiada wtasny element grzejny

= Zdejmowana pokrywa ze szkta hartowanego

= katwy montazi demontaz pokrywy

= Wyposazone w wysuwang szuflade na ttuszcz

= Wyposazone w antyposlizgowe, gumowe nézki

= Wyposazone w dwa termostaty odpowiadajgce za grzanie
przednich i tylnych rolek

Wysuwana szuflada

Rolki mocowane

Gumowe, antyposlizgowe nézki oddzielnie « Zakres regulacji temperatury od 0 do 250 °C oddzielnie

Nr kat. Moc [W] Napiecie Liczba rolek Odlegtose Dtugosci @ Wymiary Waga [kg] Nr kat. Moc [W] Napiecie Liczba rolek Odlegtos¢ miedzy | Dtugosc¢i@rolki | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] miedzy rolkami | rolki [mm] (DxSxW) [mm] wejsciowe [V] rolkami [mm] [mm] (DxSxW) [mm]
[mm]

1469 1000 230 5 12 455 x 25 260x585x380 | 8,8 1477 1000 230 5 12 455 x 25 260 x 585 x 380 8,8
RCHG-5T RCHG-5E
1470 1400 230 7 12 455 x 25 335x585x380 | 9,15 1479 1400 230 7 12 455 x 25 335x585x380 9,15
RCHG-7T RCHG-7E
1471 1800 230 9 12 455 x 25 405x585x410 | 14 1481 1800 230 9 12 455 x 25 405x585x410 14
RCHG-9T RCHG-9E
1472 2200 230 11 12 455 x 25 480x585x425 | 16,5 1483 2200 230 11 12 455 x 25 480 x 585 x 425 16,5
RCHG-11T RCHG-11E
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Maszyna do popcornu

= Przyciggajgcy wzrok, oryginalny design = Ciekawy, atrakcyjny wyglad
= Trwate, solidne wykonanie

= Solidne, trwate wykonanie

Drzwiczki z akrylu, pozostate szyby ze szkta hartowanego
Garnek ze stali nierdzewnej z teflonowg powtoka
= Podswietlane wnetrze

Drzwiczki z akrylu, pozostate szyby ze szkta hartowanego
Garnek ze stali nierdzewnej z teflonowg powtoka
= Podswietlane wnetrze

= Ogrzewane dno, termostat

= Klapka do wyciggania popcornu

= Wysuwana szuflada

= Ogrzewane dno, termostat

GRILLE/SNACKI

= Klapka do wyciggania popcornu

= Wysuwana szuflada

Model 1086 dostepny z grafitowym, a 1087 Dostepny z wézkiem wyposazonym w pojemna
z czerwonym daszkiem potke — wozek mozna takze zakupi¢ osobno

= Hamulce przy dwéch mniejszych kotach

Do kazdego modelu dotgczana jest szufelka

i pojemnik (o poj. 0,5 litra) — istnieje mozliwos¢ zakupienia
akcesoridow osobno

= Maszyny pasujg do wozka do
popcornu — dostepny na stronie 58

Do zestawu dotgczana jest szufelka i pojemnik (o poj. 0,5 litra)
—istnieje mozliwos$¢ zakupienia akcesoridow osobno

Sprawdzone przepisy na 3 smaki popcornu:

rmezanu
Ser10WY kowanie popcornu, okoto 2= 3 dag startego pa
. 1opa

Gotow eszcze g()la(; p()p 0] Halez pr donm iskiiwyi ieszaC
Y C A ze OZyC )
ze Stal\{y 1 pa \ezanem (lOéC sera Za‘ezy Od aSZegO gUStU

z przyprawami

=1 opakowanie pop :
Uprazony popcorn mozna zm
nadamy mu oryginalr.\ego sm
papryka bazylia, sOl i kurkuma.
Na stodko

1086
1087

u,dowolneprzyprawy R
o ieszat z roznymi przyprawami. Dzigki te

aku. Dobrym potaczeniem pedzie: stodka

’l?'
Pojemna szafka wozka

Wysuwana szuflada

Szufelka i dozownik

Wdzek do popcornu

j — 2 tyzki miodu
7Ki kokosowego, 1-2
ie popcornu, 2 tyzki oleju . e pcorn
e opakowiim?sz‘;my olej z miodem. Dodajemy do tegz;;;ré)( oy
W garnku.po izszamy. Nastepnie catos¢ piecze.my‘ Prze‘z oK. o
| dom?)dg)e (?dy popcorn zaczyna sie lekko rumler‘llc, nalezy 9
e iuj i i stodki.
(Wpiekarnika Po ostygnigciu jest chrupiacy'! sto
z .

1223

Szufelka i dozownik dotaczane do kazdej maszyny do 1090
popcornu, ale istnieje takze mozliwos$¢é dokupienia

dodatkowego zestawu tych akcesoriéw.

Szufelka

Pojemnos¢ 220 mi

Wymiary (DxSxW) 750 x 270 x 50 mm
Dozownik

Pojemnos¢ 500 mi

Istnieje mozliwo$¢ osobnego dokupienia wozka,
pasujgcego do maszyn 1086/1087/1088.
Wymiary szafki (DxG) 410 x 315 mm

1086: dostepny
z grafitowym daszkiem

Wysuwana szuflada

Zardéwka oswietlajaca
wnetrze

W zestawie szufelka
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L . Wymiary (DxSxW) 375 x 940 x 825 mm
i pojemnik )
Wymiary (DxW) 110 x 90 mm Waga 15,25 kg
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wydajnos¢ [kg/h] | @ dnai gtebokos$¢ | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] garnka [mm] (DxSxW) [mm]
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wydajnos¢ [kg/h] | @ dnai gtebokosé | Wymiary Waga [kg]
1086 1600 230 5-6 160 x 58 420x560x760 | 21,8 wejsciowe [V] garnka [mm] (DxSxW) [mm]
RCPS-16E
1087 1600 230 5-6 160 x 58 420x560x760 |21,8 1088 1600 230 5-6 160 x 58 470x940x 1550 | 36,8
RCPR-16E RCPW-16E
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Maszyny do waty cukrowe]

B PRZYGOTOWANIE

Krajalnice od Royal Catering wyposazono w stalowe noze, ktore
szybko przecinajg warzywa, owoce, mieso czy kosci. Uzupetnieniem
sg trwate wilki do miesa i wydajne napetniacze do kietbas. Otwieracze
pozwalajg bezpiecznie nacigC wieko puszek, a milkshakery
przygotowac¢ smaczne koktajle. Wszystkie sprzety skonstruowano
tak, aby oszczedzaty czas oraz energie.

Szuflada z przegrédkami

= Maszyna oraz misa ze stali szlachetnej

= Pokrywa ze szkta akrylowego

= Zdejmowana misa

= Zamkniety pierscien ochronny pod gtowica

= Woézek wyposazony w gumowe kota i antyposlizgowe ndzki
= Szuflada z przegrédkami

1084 = Termostat

1134 = W zestawie tyzka do porcjowania cukru oraz zapasowy pasek zebaty

* Modele 1083/1085/1132/1133 w zestawie z pokrywg

W naszej ofercie dostepne sa réwniez pokrywy do maszyn
do waty cukrowej, wykonane ze szkta akrylowego.

1084 - pasuje do misy @ 520 mm

1134 - pasuje do misy @ 720 mm

Nr kat. Pokrywa Moc [W] Napiecie @ i wysokosé Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] misy [mm] (DxSxW) [mm]

1083 Tak 1200 230 520 x 145 520x930x 1240* | 18,9

RCZC-1200E z wozkiem

1085 Tak 1200 230 520x 145 520x520x820* |[11,8

RCZK-1200E

1132 Tak 1200 230 720x170 720x720x850* |16

RCZK-1200XL

1133 Tak 1200 230 720x170 720 x 960 x 1280* | 23,9

RCZC-1200XL z wézkiem

1137 - 1200 230 520 x 145 520 x 520 x 500 11,5

RCZK-1200-W

1138 - 1200 230 520x 145 520 x 930 x 860 18,9

RCZC-1200-W z wézkiem

*Wysoko$¢ maszyny tgcznie z pokrywa
-
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Pojemniki gastronomiczne GN

Pokrywy do pojemnikdow GN
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Wykonane ze stali nierdzewnej
= Wyposazone w szlifowane krawedzie

= Odporne na korozje

= O gtadkiej powierzchni

= Zaokraglone rogi wewnatrz pojemnikéw
= Nadajg sie do mycia w zmywarkach

» Nie odksztatcajg sie

= Nie przepuszczajg zapachow i smakéw
= Nadajg sie do pietrowego sktadowania

Nr kat. Pojemnos¢ (do 3 mm | Gtgbokos¢ [mm] Gastronorm* Wymiary Waga [kg] Nr kat. Gastronorm* | Wymiary Waga [kg]
ponizej brzegu) [litr] (DxSxW) [mm] = Wykonane z wysokiej jakosci stali szlachetnej (DxSxW) [mm]

= Posiadajg szlifowane krawedzie
1196 20 150 GN 1/1 530x325x 150 1.6 . L. 1197 GN 1/1 530x325x 30 0,92
RCGN-1/1-150 = Nie odksztatcajg sie RCGND-1/1
1198 8.9 150 GN 1/2 265 x 325 x 150 0,9 * Szczelnie przylegaja do pojemnika GN 1199 GN1/2 265x325x30 | 0,46
RCGN-1/2-150 » Pozwalaja dtuzej utrzymac ciepto w pojemniku GN RCGND-1/2
1200 5,5 150 GN1/3 176 x 325 x 150 0,7 - : 1201 GN 1/3 176 x 325 x 30 0,32
RCGN-1/3-150 Wyposa_z‘_)"e W “Chwy.t RCGND-1/3
1202 4 150 GN1/4 265 x 162 x 150 055 * O gtadkiej powierzchni 1203 GN1/4 265x162x30 | 0,23
RCGN-1/4-150 = Odporne na dziatanie wody, pary wodnej i wilgotnego powietrza RCGND-1/4
1204 3 150 GN 1/6 176x 162 x 150 0,35 = Mozna my¢ w zmywarce 1205 GN 1/6 176x162x30 |0,16
RCGN-1/6-150 . . . P . RCGND-1/6

= Blokujg przenikanie smakow i zapachéw

*Oznaczenie pojemnikéw o standardowych wymiarach, wykorzystywanych w gastronomii. *Oznaczenie pojemnikéw o standardowych wymiarach, wykorzystywanych w gastronomii.
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Krajalnica do owocow

= Wykonanie z wytrzymatej stali nierdzewnej
= Ostre noze ze stali szlachetnej
= Do owocdw i nadajgcych sie do tego warzyw
o $rednicy do 90 mm
= Jednorazowo tnie owoc na 8 rownych kawatkéw
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Prosta obstuga poprzez doci$niecie np. warzywa
jednym ruchem prasy

= Gumowe amortyzatory zapewniajgce bezpieczne
uzytkowanie Doktadne krojenie

= Pionowa konstrukcja zajmujgca niewiele miejsca owocow w potksiezyce

= 4 nogiz antyposlizgowymi naktadkami

= Ostrze mozna my¢ w zmywarce lub pod strumieniem

biezgcej wody

Krajalnica 1261 posiada w zestawie
jedno ostrze, a krajalnica 1260

1261

dwa. Istnieje réwniez mozliwos¢
osobnego zakupienia ostrzy.

Nrkat. | Liczba ostrzy @ ostrza [mm] | Wymiary Waga [kg]
/ w zestawie (DxSxW) [mm]
1278 fa{/' Ostrze 1280 pasujgce 1261 1 90 205x205x480 | 1,85

RCOT-8

do krajalnicy do owocéw 1261

Ostrze 1277 pasujace do Ostrze 1278 pasujace do

krajalnicy 1262 krajalnicy 1263

Krajalnica do cebuli

Kazda krajalnica do warzyw

i owocow posiada w zestawie jedno = Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

1262: zgbkowane noze
utatwiajgce krojenie np. kapusty

= Wyjmowane ostrze ze stali nierdzewnej

ostrze, ale istnieje takze mozliwos¢é
dokupienia ostrzy osobno.

= Nadaje sie do owocow i warzyw o maks.
Srednicy 80 mm
= Po zatozeniu 1 ostrza uzyskuje sie plastry

= Solidna konstrukcja ze stali szlachetnej
= Nadajg sie do warzyw i owocédw o maks. @ 85 mm 0 grubosci 9 mm, uzywajac 2 ostrzy jednoczesnie

= Model 1262 z zgbkowanymi nozami plastry majg grubos¢ 4,5 mm

1263: szybkie krojenie
w stupki warzyw i owocow

i, i » = Model 1263 z prostymi nozami

Pionowa konstrukcja krajalnic pozwalajgca zaoszczedzi¢ miejsce

4 gumowe, antyposlizgowe nézki

2 gumowe amortyzatory

tatwy demontaz ostrza

Wygodne mycie nozy (pod strumieniem biezgcej wody oraz w zmywarce)

= Prosta obstuga z uzyciem dzwigni

Rozstaw n6zek umozliwiajgcy podstawienie
naczynia na spadajgce plastry

4 antyposlizgowe ndzki z gumowymi naktadkami
Krajalnica tatwa w utrzymaniu czystosci

Ostrza mozna my¢é pod strumieniem biezacej w plastry np. cebuli

wody oraz w zmywarce

Sprawne i szybkie krojenie

Nr kat. Liczba ostrzy Wymiary ostrza Wielkos¢ oczek Wymiary Waga [kg]
w zestawie (DxS) [mm] (DxS) [mm] (DxSxW) [mm]

1262 1 178x178 25x25 530x325x615 6.8

RCGT-2

1263 1 85x85 7x7 205 x205x 480 2,55

RCGT-1
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Nrkat. | Liczba ostrzy Wymiary ostrza | Grubo$¢ ciecia | Wymiary Waga [kgd]
w zestawie (DxS) [mm] [mm] (DxSxW) [mm]

1260 2 200x 145 Ostrze 1: 9 680x260x675 | 7,85

RCZS-1 Ostrze 1+2:4,5
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Krajalnica do ziemniakow

Produkt ciety
na rowne kawatki

Zestaw dwéch ostrzy
o réznej wielkosci oczek

Mozliwos$¢ poziomego
i pionowego montazu

Krajalnica do pomidorow

Gtadkie krawedzie kazdego
plastra pomidora

SN
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za pomoca $rub

se:
Sprawdzony przepis na klasyczna satatke capre
. 3dojrzate pomidory
« 2 kulki mozzarelli

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
Ostre, stalowe noze do cigcia np. ziemniakdw na frytki

= tatwy demontaz czesci tnacej - S"‘_"eia zzjvyéf
lub innych warzyw czy owocéw = Noze ze stali nierdzewnej gg\:vziiprz (grubo zmielon.y’) ) lastry 0 tej same] grubosci.
= R&zne wielkosci oczek w ostrzach = Naktadka ochronna pomic;oryi mozzarellg pokroié w rowne p1as y
: = Praktyczna dZzwignia do prostej obstugi
1274

Y W Yy
\a tale ZUu Uk*adac na plZe \1a pOl ||d0|y i mozza el € (plastl pO nn
y w yW e

a bie zaC |Odzl() Udek0|o ac lisC ni baz lii pOS paC solg! ar Ubo
) Wi JIE yli, Y
nasie e

i i¢ kilkoma tyzkami oliwy.
i i Przed podaniem skropiC
Zmielonym pieprzem-
Nr kat. Liczba ostrzy Wymiary ostrza Wielkos$¢ oczek Wymiary Waga [kgl Nr kat. Liczba ostrzy Grubos¢ ciecia | Wymiary Waga [ka]
(DxS) [mm] (DxS) [mm] (DXSxW) [mm] [mm] (DxSxW) [mm]
1274 2 84 x84 Ostrze 1: 10x 10 170x310x 445 2,55 1164 10 55 195x425x195 | 4,9
RCKS-3 Ostrze 2:8x8 RCTC-5

ziemniakow na patyku

Jak przygotowaé zakrecone zigmmgk:; ey
. Ziemniaka przebijamy patyczkiemiu
w urzadzeniu » .
Krecimy korba, az caty przejdzie przez ostrz
- i 5¢ aszyny .
. Wyciggamy catosc z masz . -
Agly ziemniak szybko rozciggnat sie (;lc::splra i
delikatnie uderzamy paty)(czdkli‘r;\, ch))rz; rzancao
i i iaka wktada

Spiralnego ziemnia . :

o?eju smazymy, a nastepnie wycu.agamlz‘ o
Posy'pujemy przyprawami i podajemy ie

Szpikulce przytrzymujgce
ziemniaka = Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Ostrze ze stali

= 4 gumowe, antyposlizgowe nézki

= Prosty mechanizm na korbke

= = katwe czyszczenie

1232 - * Blokada dzwigni

Nr kat. Dtugosé¢ Grubos¢ Odlegtos¢ maksymalna Wymiary Waga
noza [mm] ciecia [mm] miedzy ostrzem i mocowa- (DxSxW) [mm] [kal
niem [mm]
Réwnej grubosci 1232 60 3 140 120x440x170 |09
. . o RCKS-2
spiralne ziemniaki
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Krajalnica do m Krajalnica elektryczna do warzyw =
" 7 i

warzyw i owocow L =
| O e
Ostrza do C_iecia w stupki, . ° ‘ Réznica miedzy tarczami: =
oczka o wymiarach 4 x 4 mm H3: tarcza do widrkdw 3 mm O
= % H4: tarcza do wiérkéw 4 mm o
B H7: tarcza do widérkéw 7 mm z
Ch ey ? = P2:tarcza do plastréow 2 mm o
_ _,ﬁl: # P4: tarcza do plastrow 4 mm o

Ostrza do ciecia w stupki, Dwa otwory 5 tarcz tngcych + 1 tarcza

oczka o wymiarach 8 x 8 mm réznej wielkosci z tworzywa sztucznego

Krajalnica 1139 posiada
w zestawie 5 tarcz tngcych. Istnieje

réwniez mozliwos¢ osobnego ich
dokupienia. Szczegoty ponize;j.

Ostrza do ciecia w stupki,
oczka o wymiarach 10 x 10 mm

J = Wytrzymata konstrukcja z polerowanego i anodowanego aluminium

= Uchwyty z tworzywa sztucznego
* Noze wykonane ze stali nierdzewnej

= 2 otwory na warzywa o roznej wielkosci
= W zestawie 5 tarcz tngcych (H3, H4, H7, P2 i P4)

Ostrza do ciecia w stupki,
oczka o wymiarach 12 x 12 mm

Nr kat. Moc Napiecie Liczba tarcz Predkosé @ tarcz | Wymiary otworéw [mm] | Wymiary Waga

[W] wejsciowe [V] tnacych obrotowa tarcz | [mm] (DxSxW) [mm] [kal
g [obr./min]
-~ ” 1139 550 230 5 270 205 Otwor 1 @: 55 490 x 240 x500 | 21,55
RCGS 550 Otwor 2 (DxS): 170 x 80
Ny

Ostrza do ciecia
w poétksiezyce na 6 czesci

: Tarcze do krajalnicy elektrycznej

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Wyjmowane ostrza (noze ze stali nierdzewnej)

-
-
-
-
-
-
-
-
-

Ostrza do ciecia w potksiezyce

= Nadaje sie do ciecia w réznej wielkosci stupki, plastry i potksiezyce e
i wycinania srodka

= Noze przystosowane do ciecia owocow i warzyw
= Prosta obstuga z uzyciem dzwigni e
= Urzadzenie przymocowywane do stojaka za pomocg 4 $rub

= Krajalnica tatwa w utrzymaniu czystosci

= Ostrza mozna my¢ pod strumieniem biezgcej wody oraz w zmywarce

Ostrza do ciecia w plastry
o gruboéci 4 mm = Tarcze zgrubne H3 (1600), H4 (1601),

H7 (1602) do widrkow

Nr kat. Liczba ostrzy w zestawie Wymiary ostrza (DxS) [mm] | Wymiary (DxSxW) [mm] Waga [kgl Nr kat. Symbol | Zastosowanie | @ oczek | @ mocowania | @iwysokos¢ | Waga | L. . . .
[mmi [mmi [mmi kg] Do Scierania warzyw i owocow,
rozdrabniania parmezanu, czekolady itd.
1527 7 Ostrze 1 (DxS): 88 x 88 555 x 205 x 540 9,3 1600 H3 Do wiérkow 3 19 205x 35 0,34 « Wvkonane ze stali nierdzewnej
RCKS-4 Ostrze 2 (DxS): 88 x 88 RCRS-3 8 Y 46w otword :
. = 8rzeddéw otworéw
82:;;2 i {gg gg b gg 1601 H4 Do wiérkéw | 4 19 205 x 35 0,34 o et , . e wod
Ostrze 5 0: 86 RCRS-4 ros ? w.czyszcze-nlu, wystarczy obmy¢ woda
Ostrze 6 ©: 86 1602 H7 Do wiérkéw | 7 19 205 x 35 034 | = Nadajg sie do mycia wzmywarce
Ostrze 7 (DxS): 82 x 80 RCRS-7 = Tarcze pasuja do krajalnicy elektrycznej 1139
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Tarcze do krajalnicy elektrycznej

SN

Przyktady zastosowania poszczegolnych tarcz

1600
1601
1602

urowke

Sprawdzony przepis na s
colestaw: .
. POt gtowki biatej kapusty
-i . 3 marchewki
i y . 1cebula
o e . J . 3tyzki majonezu
LR F 4 . | . Ka
b o . 1tyzkamle
\\\H_ . 1tyzeczka soku z cytryny
« 1tyzeczka octu jabtkowego
. S0l pieprz 5 .
_0 Kapuste i marchewke rozdrobnic. Moz_na
! kgrzystaé 2 szatkownicy kuchennej
. . . | ! S . P
do ciecia warzyw i owocow w plastry + S o o
. = Wykonane ze stali nierdzewnej =
1603 H8 Do plastréw 1 19 205 x 35 034
RCSB-8

7 i . nie

= ‘ o - ‘ » i prosciej. Cebule pOS|ek.ac, a nast:p

Proste w czyszczeniu, wystarczy obmyé 1604 \.:‘ . P 7 et hees Po,‘acf(yz -

= wimieozoe MElone T e dodac do
7 ocet. Przygoto ; ¢d

f(:)usty. Catos¢ doprawi¢ solg i pieprzem.
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Nrkat. | Symbol | Zastosowanie | Liczba | @ mocowania | @ iwysokosé | Waga | = Tarcze H8(1603), H10 (1604), P2 (1605)
nozy [mm] [mm] [kal

1604 H10 Do plastréw 1 19
RCSB-10

Nadaja sie do mycia w zmywarce
1605 P2 Do plastréw 3 19 205 x 35

0,34
RCSB-2

Tarcze pasujg do krajalnicy elektrycznej 1139

1603 (N 1607
1604 \h-bu_' ' 1608

4

|
Szatkownice kuchenne Aj

1606

1167,1168: zdwoma
zgbkowanymi nozami

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Obrotowe noze ze stali nierdzewnej
Regulator bezstopniowej predkosci obrotéw nozy
Misa z porecznymi uchwytami do transportu
Przezroczysta pokrywa z tworzywa sztucznego wyposazona
w otwoér do wrzucania produktéw

Tarcza D8 (1606) do ciecia warzyw i owocéw w kostke

Tarcze T8 (1607), T10 (1608) do ciecia warzyw i owocow w stupki

Tarcz 1606, 1607, 1608 (do krojenia
= Wykonane ze stali nierdzewnej

w kostke i stupki) nalezy uzywaé

Proste w czyszczeniu, wystarczy obmy¢ woda

jednoczesnie z tarcza do plastréw
L . (1603 lub 1604).
= Nadajg sie do mycia w zmywarce

Tarcze pasujg do krajalnicy elektrycznej 1139

1276:z czterema
zgbkowanymi nozami

W zestawie korek do zatykania otworu w pokrywie

Wyposazone w dZzwignie obrotowg do zamykania pokrywy garnka
= 4 gumowe, antyposlizgowe nézki

Nr kat. Symbol | Zastosowanie | Wymiary kostki Szerokos$¢ i grubosé | Wymiary @ mocowania | Wymiary Wymiary Waga Nr kat. Pojemnos¢ | Moc Napiecie Liczba obrotéw | @ elementu @ otworu @ iwysokos¢ | Wymiary Waga

(DxS) [mm] stupka [mm] sitka [mm] tarczy (DxSxW) [mm] [kal maks. [litr] [W] wejsciowe | noza [obr./min] | szatkujgcego | w pokrywie garnka [mm] | (DxSxW) [mm] [kal
(DxS) [mm] (DxS) [mm] [Vl [mm] [mm]

1606 D8 Do kostek (D8 +H8):8x 8 - 134x78 40 220x210 |220x210x15 |0,65 1167 9 750 230 1100 - 2800 240 38 250 x 200 325x530x435 | 20,45

RCDB-8W (D8 +H10):8x10 RCKC-9000

1607 T8 Do stupkéw - (T8 +H8):8x8 135x90 40 220x210 |220x210x15 |0,75 1168 6 750 230 1100 - 2800 240 38 250x 155 325x530x395 | 18,75

RCDB-8S (T8 +H10):8x 10 RCKC-6000

1608 T10 Do stupkéw - (T10+H8):10x 8 135x90 40 220x210 |220x210x15 |[0,7 1276 12 950 230 1100 - 2800 240 38 250 x 245 325x530x480 | 21,5

RCDB-10 (T10+H10):10x 10 RCKC-12000
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Krajalnice elektryczne do miesa/
sera z serii PRO i EXPERT

Noze teflonowe do krajalnic elektrycznych
serii PRO i EXPERT

» Przeznaczone do krojenia sera i wedlin

= Teflonowa powtoka zwiekszajgca wytrzymato$é nozy
= Gtadkie krawedzie

= Posiadajg 3 otwory mocujgce
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= katwe mocowanie i wymiana noza z uzyciem klucza imbusowego
= Mozliwos¢ wygodnego mycia pod biezacg wodg

Noze teflonowe pasujg do nastepujgcych modeli
krajalnic elektrycznych Royal Catering:
1270: do krajalnicy 1170

1271: do krajalnicy 1171 oraz 1173

Do krojenia sera konieczne sg noze 1272: do krajalnicy 1172 oraz 1174

teflonowe, ktére nalezy dokupic
osobno. Ich petna oferta dostepna

na stronie 72. Nr kat. @ tarczy [mm] @ otworu @ otwordéw @ i wysokosé Waga

wewnetrznego | mocujgcych [mm] [kal
[mm] [mm]

1270 220 40 7 220x16 1,3

RCAM 220PRO

1271 250 40 7 250x17 1.5

RCAM 250PRO / RCAM 250EXPERT

1272 300 40 7 300x 19 1.9

RCAM 300PRO / RCAM 300EXPERT

. s .
Pita do koscl
Krojenie sera z zastosowaniem Whbudowana ostrzatka p
nozy teflonowych W

» Wytrzymata obudowa z wypolerowanego, anodyzowanego aluminium

= Gtadkie ostrza wykonane ze specjalnej stali

= Uchwyty z tworzywa sztucznego (seria PRO) lub aluminium (seria EXPERT)
= Modele 1171/1172 z dodatkowg, boczna ragczka

= Odporne na korozje

= Wbudowana zintegrowana, pétautomatyczna ostrzatka

Popychacz do kosci Regulacja grubosci ciecia

= Bezstopniowa regulacja grubosci ciecia

= Mechanizm prz.es.uwanla nozy: tozysko Slizgowe i kulkowe - Wytrzymata konstrukcja ze stopu aluminium
) WentyIO\.Nany silnik . o = Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej
= Wyposazone w regulowane, antyposlizgowe nozki - Wyposazona w popychacz

Nr kat. Moc [W] Napiecie @ noza [mm] Maks. @ plastra | Zakres grubosci | Wymiary Waga [kg] - Sciagacze z tworzywa sztucznego do maczki kostnej
wejsciowe [V] [mm] krojenia [mm] (DxSxW) [mm] « Wyposazona w pojemnik na resztki
1170 120 230 220 140 0-12 385x420x340 | 12,55 " Zintegrowany system naciagu z dwoma
RCAM 220PRO prowadnicami prasy tnacej
1171 180 230 250 155 0-12 410x475x370 |16,85 = Bezstopniowa regulacja grubosci ciecia
RCAM 250PRO
1172 280 230 300 200 0-16 480x570x420 |22,75
RCAM 300PRO . e e . - - -
Nr kat. Moc | Napiecie | Predkos¢ Predkos¢ @ rolek | Wysokos$¢ | Grubosé Wymiary blatu | Wymiary Waga
1173 180 230 250 155 0-12 410x475x370 | 16,85 [W] | wejsciowe | brzeszczotu | ciecia [mm/s] | [mm] ciecia[mm] | ciecia roboczego (DxSxW) [mm] [kal
RCAM 250EXPERT I\ [m/s] [mm] (DxS) [mm]
1174 280 230 300 200 0-16 480x570x420 |22,75 1169 750 |230 15 15 210 215 3-180 437 x 465 465 x460x 870 | 37
RCAM 300EXPERT RCBS-1650
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________|] _____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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Wilki do miesa z serii PRO | EXPERT

5b na mielone mieso: '

i?z?dor::eleniem mieso dok%agnie mycj)zmy.
odsgczamy, @ nastepnie oddznelam\ézaje
siebie czesci chudei t’fuste: Oba rc: .
mielemy osobno. Chudelmlescl) na ezky|/
posoli¢i doktadnie Wymleszac.. Dzie .
temu masa stanie si¢ pulchr’u'f\, jedn.o "
oraz zwiekszy swojg objgtosc. Doplerodzaje
wtedy mozna po’faczyé ze sgba obab.lé

zmielonego migsa i doktadnie wyrobic.

= Wytrzymata konstrukcja z aluminium

= Sitka i noze ze stali nierdzewnej

Popychacz do miesa z trwatego tworzywa sztucznego
Rodzaj smarowania: kgpiel olejowa

Predkos$¢ obrotéw $limaka: ok. 220 obr./min
Wyposazone w funkcje biegu wstecznego

Wyposazenie serii

Wyposazenie serii = Schowek na dodatkowe sitka od spodu
PRO EXPERT = Gumowe, antyposlizgowe nézki
Nr kat. Moc Napiecie Wydajnosé Liczba sitek @ sitek | @ otwordow Wymiary tacy | Wymiary Waga
[W] wejsciowe | [kg/h] [mm] sitka [mm] (DxSxW) [mm] | (DxSxW) [mm] [kal
[Vl
1175 850 230 Ok.120-200 |2 70 5i8 320x200x55 | 470x225x 380 | 20,55
RCFW 120 PRO
1176 1100 230 Ok.220-300 |2 82 5i8 320x200x55 | 490x220x390 | 22,75
RCFW 220 PRO
1177 1100 230 Ok.220-330 |3 +szarpak |82 10(2szt)i6 | 320x200x55 |225x515x400 | 23,45
RCFW 220 EXPERT
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Maszyny do hamburgerow

= Wytrzymata konstrukcja z aluminium

» Pojemnik na serwetki

4 antyposlizgowe, gumowe nézki

= Czesci majgce kontakt z zywnoscig
wykonane ze stali nierdzewnej
Manualna obstuga za pomocg dzwigni
Dodatkowa dzwignia boczna umozliwia
opuszczenie blachy formujgcej

W zestawie papierowe, okragte serwetki

Ll
P
<
=
O
-
O
O
>
N
o
o

Formuje rowne kotlety

Nr kat. @ hamburgera Wymiary w pozycji | Waga [kg]
[mm] spoczynkowej
(DxSxW) [mm]
1162 130 200 x 240 x 275 5.6
RCHM-130
1222 100 200x230x275 5,05
RCHM-100

Papierowe krgzki

Papierowe, jednorazowe krazki pasujg do maszyn do hamburgeréw

Dzieki nim mieso na hamburgery nie ma bezposredniego kontaktu
z metalowg powierzchnig prasy

] \ = Umozliwiaja higieniczne zdejmowanie uformowanych kotletéw
12?2 . = Model 1609 w zestawie posiada 500 sztuk krgzkéw o @ 130 mm
Model 1610 w zestawie posiada 500 sztuk krgzkéw o @ 100 mm

Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej
= Ostre noze

Wyposazona w 4 przyssawki na spodzie
= Wyjmowany tylny element

= Prosty mechanizm na dZzwignie

Wyjmowany tylny element
utatwia czyszczenie

Czesci stalowe mozna my¢ w zmywarce

Nr kat. Liczba | Maks. liczba | Grubosé Wymiary Waga
nozy kawatkéw plastréw (DxSxW) [mm] [kal
kietbasy [mm]
1163 10 11 18 185x335x 225 2,35
RCSC-18

10 ostrych nozy
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Napetniacze do kietbas /estawy uszczelek Zestaw 4 lejkow
do napetniaczy do napetniania

P~ - = Umozliwiajg domowy wyréb kietbas
\—__'if’ réznej grubosci
: « Pasujg do modeli napetniaczy

,? — ___,....,J 1097/1098/1099/1165/1504/1505/
! ) 1506/1508
1s7 v = Wykonanie z solidnej stali szlachetnej

1158
= tatwe w zachowaniu czystosci

1611 f YA :
1612 \ ' 1613 = Prosty montaz
e —

Ll
P
<
=
O
-
O
O
>
N
o
o

W naszej ofercie dostepne sg réwniez silikonowe uszczelki Wymiary: @ i dtugo$¢ [mm]
o srednicy zewnetrznej 130 mm pasujgce do modeli Lejeknr 1: 16 x 180
1097/1098/1099/1165/1504/1505/1506/1508. Lejek nr2:22x180
W zestawach po 5i 10 sztuk. Lejeknr3:32x 180
1157/1611 -5 szt. Lejek nr4:38x 180

1158/1612-10 szt.

1165

1504 1505

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej Oth e ra Cze d O p u Sze k

= Cylinder, ttok oraz lejki ze stali szlachetnej

= Dwie predkosci dociskania i podnoszenia poprzez
mechanizm przektadniowy

= Wyposazone w antyposlizgowe nozki

Ruchomy cylinder - W zestawie z kazdym modelem * Posiadaja odpowietrzenie toka

wygodne napetnianie 4 lejki —istnieje réwniez mozliwo$é * Ttok oraz ruchomy cylinder mozna tatwo zdemontowac
i oproznianie osobnego ich dokupienia w celu napefnienia i czyszczenia
= W zestawie 4 sztuki lejkdw o réznych wymiarach

1275: dostepny Stabilne przymocowanie N6z ze stali
Z czerwona raczk do blatu szlachetnej

Nr kat. Pojernos¢ [litr] Qi dlugosc lekow | @ i gtebokosc Wymiary Waga [kg] arqcziq 1

[mm] cylindra [mm] (DxSxW) [mm]

1097 3 137 x 200 295 x 255 x 530 9,15 * Wykonany ze stali nierdzewnej

RCWF-3L » Do otwierania duzych i matych puszek

1098 5 137 x 320 295 x 255 x 655 10,25 .

ROWE-5L Model 1259 dostepny z czarng ragczka

1099 7 137 x 457 255 x 295 x 775 11,2 * Model 1275 dostepny z czerwona raczka

RCWF-7L = Pionowa konstrukcja zapewniajgca oszczednos$é miejsca

g{g\a/\?':_m_ 12 Lejek nr 1: 16 x 180 210x 320 320 x 380 x 650 15,65 = Intuicyjna obstuga

Lejek nr2: 22 x 180 = Prosty montaz za pomoca 3 Srub

1504 3 Lejeknr3:32x 180 | 140x 200 240 x 300 x 508 83

RCWF-3L-H Lejek nr 4:38 x 180 — - - -
Nr kat. Wysokos¢ Wymiary noza Wymiary Waga [kg]

1505 5 138 x 320 240 x 300 x 650 9,3 puszek [mm] (DxS) [mm] (DxSxW) [mm]

RCWEF-5L-H

1506 7 140 x 450 300 x300x768 11 1259 25-450 56,55x 19,5 850x650x750 | 3,8

RCWF-7L-H RCTD-1

1508 15 217 x 400 305x365x735 16 1259 1275 100 - 350 56,55x 19,5 420x300x480 | 2,7

RCWF-15L-H 1275 RCTD-2

- | -
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awié goraca czekoladc’g: .
j czekolady wzbogacag SWIeze
nie, pomarahcze. Deser
Kkze z lisémi miety lub

Czym przypr
Smak gorace e
owoce np. maliny, wis
je ta
doskonale smakuje ) -
wi6rkami kokosa. Ciekawym po%acz.eme(r:r;:ego
i chilli. Zwienczeniem
orzka czekoladaic . ' ’ :
?:zekoladowego napoju moze b}/c d?i?er:u
lodow, bitej $mietany lub stodkiego likierd

= Wykonany ze stali nierdzewnej
= Do mieszania i emulgowania, przygotowywania napojéw w formie ptynnej lub musu

. | « Mieszadto obrotowe
1 = Lekki, tatwy w przenoszeniu
= Prostaiintuicyjna obstuga
i

= Zabezpieczenie przed nieprawidtowym zatozeniem pojemnika (pracuje tylko
woéwczas, gdy kubek jest prawidtowo zamocowany)
= Gumowe, antyposlizgowe nézki

U Mieszadto

Sprzedawany w zestawie z kubkiem ze stali nierdzewnej

Nr kat. Pojemnos¢ Predkos¢ obrotowa | Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
pojemnika [litr] [obr./min] wejsciowe [V] (DxSxW) [mm]

1110 0,7 9000/13000 180 230 185x185x 515 4,5

RCMS-1

Miksery spiralne

= Do wyrabiania ciast ciezkich np. pizzy, pierogow itp.

= Elementy majgce bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane ze
stali nierdzewnej (dzieza, mieszadto, hak oraz ostona
zabezpieczajgca)

* Modele 1540/1541/1542 majg dwa rodzaje mocy oraz dwie
predkosci obrotowe dziezy i mieszadta

= Przycisk ,Stop”

» Dzieza zamontowana na state

= Ostona posiada mechanizm automatycznego wytgczenia pracy,

po jej podniesieniu

Elementy ze stali

1223 . nierdzewnej = Po bokach regulowane zabezpieczenie podtrzymujgce dzieze

1541 -~ = Cztery antyposlizgowe nozki

1542

Nr kat. Pojemnos¢ | Maks. ilos¢ | Moc [W] | Napiecie Predkos¢ ob- | Predkos¢ obroto- | @ i wysokosé | Wymiary Waga
dziezy [litr] | makiw wejsciowe | rotowa dziezy | wa mieszadta dziezy [mm] (DxSxW) [mm] [kal

dziezy [kg] [V] [obr./min] [obr./min]

1509 20 8 750 230 15 185 380x 240 690x380x730 | 70

RCSM-20L

1540 30 12 850 400 8i16 1011202 430x 295 730x430x770 | 95

RCSM-30L i1100

1541 40 16 1100 400 8i16 1011202 480 x 335 870x480x935 | 127

RCSM-40L 2200

1542 50 20 1100 400 8i16 1011202 530 x 340 920x530x935 | 130

RCSM-50L 2200
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Szarpak i sita do wilkow do miesa

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE

Kazdy prezentowany element wykonany zostat z duzg precyzja, przy
zastosowaniu materiatow najwyzszej jakosci. Urzgdzenia od Royal
Catering wyposazone sg we wtasne akcesoria, ale istnieje takze
mozliwosc¢ ich osobnego dokupienia. Dodatkowe czesci zamienne
wydtuzajg zywotnos¢ maszyn oraz zapewniajg mozliwosc ich dtugie
| intensywnej eksploatacii.

&

Noze do

Nr 70866

Wykonane ze stali nierdzewnej
Srednica oczek: 5 mm
Srednica sitka: 70 mm

Pasuje do art.: 1175

Nr 70868

Wykonane ze stali nierdzewnej
Srednica oczek: 5 mm
Srednica sitka: 82 mm

Pasuje do art.: 1176

Nr 70870

Wykonane ze stali nierdzewnej
Srednica oczek: 4 mm
Srednica sitka: 80 mm

Pasuje do art.: 1177

Nr 70871

Szarpak

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica szarpaka: 80 mm
Pasuje do art.: 1177

wilkow do

Nr 70867

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica: 63 mm

Pasuje do art.: 1175

Nr 70869

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica: 72,5 mm

Pasuje do art.:1176

Nr 70852

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica: 220 mm

Pasuje do art.: 1170

Nr 70854

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica: 250 mm

Pasuje doart.: 1171, 1173
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Nr 70875

Wykonane ze stali nierdzewnej
Srednica oczek: 10 mm
Srednica sitka: 82 mm

Pasuje do art.: 1177

Nr 71036

Wykonane ze stali nierdzewnej
Srednica oczek: 8 mm
Srednica sitka: 70 mm

Pasuje do art.: 1175

Nr 71040

Wykonane ze stali nierdzewnej
Srednica oczek: 8 mm
Srednica sitka: 80 mm

Pasuje do art.: 1176

Nr 71041

Wykonane ze stali nierdzewnej
Srednica oczek: 6 mm
Srednica sitka: 82 mm

Pasuje do art.: 1177

Nr 70876

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica: 75 mm

Pasuje do art.: 1177

Nr 71202

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica: 74,5 mm

Pasuje do art.: 1177

Nr 70856

Wykonany ze stali nierdzewnej
Srednica: 300 mm

Pasuje do art.: 1172,1174



Tarcze do krajalnicy elektryczne] do warzyw

Nr 70881

Tarcza do plastrow P2
Wykonana ze stali nierdzewnej
Srednica tarczy: 205 mm
Srednica mocowania: 19 mm
Grubos¢ plastra: 4 mm

Pasuje do art.: 1139

Nr 70882

Tarcza do plastréow P4
Wykonana ze stali nierdzewnej
Srednica tarczy: 205 mm
Srednica mocowania: 19 mm
Grubos¢ plastra: 2 mm

Pasuje do art.: 1139

Nr 70883

Tarcza do wiérkéw H7
Wykonana ze stali nierdzewnej
Srednica tarczy: 205 mm
Srednica mocowania: 19 mm
Srednica oczek: 7 mm

Pasuje do art.: 1139

Popychacze do miesa/warzyw

Nr 70884

Tarcza do wiorkéw H3
Wykonana ze stali nierdzewnej
Srednica tarczy: 205 mm
Srednica mocowania: 19 mm
Srednica oczek: 3 mm

Pasuje do art.: 1139

Nr 70885

Tarcza do wiérkéw H4
Wykonana ze stali nierdzewnej
Srednica tarczy: 205 mm
Srednica mocowania: 19 mm
Srednica oczek: 4 mm

Pasuje do art.: 1139

Kubek
do milkshakera

Nr 71174

Wykonany ze stali nierdzewnej
Pojemnosé¢: 0,7 litra

Pasuje doart.: 1110

Brzeszczot do pity
do kosci
/‘Qv\ wyilﬁ::y ze stali nierdzewnej
\_—f"

Wymiary (DxSxW): 1655 x 0,5 x 15,6 mm
Pasuje do art.: 1169

tyzka do maszyny
do waty cukrowe]

Nr 71299

Wykonana ze stali nierdzewnej

Miesci 20 g cukru

Pasuje do art.: 1085, 1132, 1133, 1137, 1138

Kosz do warnikow
do makaronu

Nr 72159

Sito ze stali nierdzewnej

Srednica i gteboko$é: 130 x 140 mm
Pasuje do art.: 1233, 1234, 1235

Lejki do napetniaczy do kietbas

Nr 70862 Nr 70887 Nr 71231 Nr 71609
Do elektrycznej krajalnicy Do elektrycznej krajalnicy Wykonane ze stali nierdzewnej Wykonane ze stali nierdzewnej
do migsa do warzyw Dtugosé: 180 mm Dtugosé: 180 mm

Wykonany z trwatego tworzywa

e sztucznego

Wykonany z trwatego tworzywa
sztucznego

Srednice: 16, 22, 32, 38 mm
Pasuje do art.: 1165, 1166, 1507, 1508

Srednice: 16, 22, 32, 38 mm
Pasuje do art.: 1165, 1166, 1507, 1508

Siu
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Pasuje do art.: 1175, 1176, 1177 Pasuje do art.: 1139

Prowadnice do stotdw chtodniczych Uszczelki do napetniaczy do kietbas

Nr 72118 Nr 72119 fﬁ\'\g Nr 71233 f‘\'\g Nr 71613
Wykonane ze stali nierdzewnej Wykonane ze stali nierdzewnej \ﬂJ r‘\ Wykonane z silikonu ‘--“_‘SJ f—\ Wykonane z silikonu

Wymiary (DxSxW): 530 x 22 x 18 mm Wymiary (DxSxW): 550 x 22 x 18 mm 'P\ w’ Pasuje do art.: 1165, 1166 rh\ Pasuje do art.: 1507, 1508

Pasuje do art.: 1178 Pasuje do art.: 1450, 1451, 1452, G} @J
1453, 1454 r\ f-\
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Frytownice indukcyjne

= _
e
1144 =

Tostery na 4 kromki

1264 ‘\‘-}q

—
1265 E'?: Tostery na 6 kromek

1225 E l Szafy na naczynia
j
1523 \
1524 B Baterie gastronomiczne
1525 -

Kociotki do zup z wyswietlaczem LCD

o

1531 H Ptyty grzewcze

1273 Pogrzewacze do filizanek
e
1469
" iy
::3;? % Grille rolkowe z teflonowymi rolkami
1472 e
1090 Wdzki do popcornu

Krajalnice do warzyw

1262 f‘ﬁ

1263 F Krajalnice do warzyw

12

15

15

30

33

45

48

49

55

58

63

63

1261

1260

1527

1600
1601
1602

1603
1604
1605

1606

1259
1275

1540
1541
1542

Krajalnice do owocow

Krajalnice do cebuli

Krajalnice do warzyw i owocow

Tarcze do krajalnic elektrycznych (do wiérkéw)

)~ :—:H‘ Tarcze do krajalnic elektrycznych (do plastréw)

Tarcze do krajalnic elektrycznych (do kostki)

Tarcze do krajalnic elektrycznych (do stupkéw)

Szatkownice kuchenne 12 litrowe

Noze teflonowe do krajalnic elektrycznych

Otwieracze do puszek

Miksery spiralne
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INDEKS PRODUKTOW A-Z

Baterie gastronomiczne

Bemary

Bemary bez kranika odptywowego
Bemary bez pojemnika

Bemary suche (patrz: Podgrzewacze do czekolady)
Bemary z 1 pojemnikiem

Bemary z 2 pojemnikami

Bemary z 3 pojemnikami

Bemary z 4 pojemnikami

Bemary z 6 pojemnikami

Bemary z kranikiem odptywowym
Bemary z ostong

Bemary z perforowang brytfanng
Bemary z pojemnikami i pokrywami

Cc

Cebula (patrz: Krajalnice do cebuli)

Chleb (patrz: Tostery)

Chtodnicze nadstawy

Chtodnicze stoty do pizzy

Chtodnicze stoty do pizzy z szufladami
Chtodnicze urzadzenia

Corn dog (patrz: Gofrownice do gofréw na patyku)
Czekolada (patrz: Podgrzewacze do czekolady)

E

E.G.O. (patrz: Frytownice z termostatem E.G.O))
ECO (patrz: Frytownice z serii ECO)
EXPERT (patrz: Krajalnice elektryczne do migsa lub Wilki do migsa)

F

Frytki (patrz: Krajalnice do ziemniakéw)
Frytkownice

Frytownice

Frytownice bez kranika odptywowego
Frytownice do paczkéw

Frytownice elektryczne

Frytownice indukcyjne

Frytownice podwdjne

Frytownice pojedyncze

Frytownice z kranikiem odptywowym
Frytownice z serii ECO

Frytownice z szafkg

Frytownice z termostatem E.G.O.

G

Garnki do zup

Gastronomiczne pojemniki GN
Gastronomiczne pokrywy
Gastronomiczne regaty

Gastronomiczne stoty

Gazowe grille

Gofrownice

Gofrownice do gofréw na patyku i corn dogéw
Gofrownice podwdjne

Gofrownice pojedyncze

Gofrownice z forma w ksztatcie serca
Gofrownice z okragtg forma

Gofrownice z prostokatng forma

Gorgca czekolada (patrz: Podgrzewacze do czekolady)
Grille

Grille do hot dogoéw

Grille do paréwek

Grille elektryczne

Grille gazowe

Grille kontaktowe

Grille rolkowe z rolkami ze stali nierdzewnej
Grille rolkowe z teflonowymi rolkami
Grzanki (patrz: Opiekacze lub Tostery)
Grzewcze ptyty

Grzewcze tace

Grzewcze witryny

33
40-43
41,43

M

41-42
42
40,43
40,43
40,43
40-43
40
4
42-43

22
23-25
25
21-25

8-12
8-13
9-11
13
8-13
12
8-12
8-12
8,11-12
10
12
11

45
61
62
35
27
53
18-20
18
19-20
18-20
20
20
19

51-56

55-56

55-56
51-52, 54-56
53

54

56

55

48
48
47

H

Hamburger (patrz: Maszyny do hamburgeréw)
Hot dog (patrz: Grille rolkowe lub Podgrzewacze do hot dogéw)

K

Kelnerskie wézki

Kietbasa (patrz: Krajalnice do kietbasy lub Napetniacze do kietbas)
Kociotki do zup

Koktajlery

Konserwy (patrz: Otwieracze do puszek)
Kontaktowe grille

Kostki (krojenie w kostke, patrz: Tarcze do kostek)
Kosze do frytownic

Kosci (patrz: Pity do kosci)

Krajalnice do cebuli

Krajalnice do kietbasy

Krajalnice do owocow

Krajalnice do pomidoréow

Krajalnice do warzyw

Krajalnice do warzyw i owocow

Krajalnice do ziemniakow

Krajalnice elektryczne do miesa z serii EXPERT
Krajalnice elektryczne do miesa z serii PRO
Krajalnice elektryczne do warzyw

Kraniki (patrz: Bemary, Frytownice lub Smazalniki)
Krany (patrz: Baterie gastronomiczne lub Umywalki)
Kubki (patrz: Podgrzewacze do filizanek)
Kuchenne szatkownice

M

Makaroniarki (patrz: Warniki do makaronu)

Maszynki do krojenia frytek

Maszynki do krojenia kietbas

Maszynki do krojenia kosci

Maszynki do krojenia migsa

Maszynki do krojenia warzyw (patrz: Krajalnice do pomidoréw,
Krajalnice elektryczne do warzyw lub Szatkownice kuchenne)
Maszynki do krojenia ziemniakéw

Maszynki do mielenia miesa

Maszynki do zakreconych ziemniakéw na patyku

Maszyny do hamburgeréw

Maszyny do popcornu

Maszyny do waty cukrowej

Meble ze stali nierdzewnej

Mieso (patrz: Krajalnice elektryczne do miesa lub Wilki do miesa)
Miksery spiralne / ze statg dziezg

Milkshakery

N

Naczynia (patrz: Ptyty grzewcze, Podgrzewacze do talerzy
lub Szafki na naczynia)
Nadstawy chtodnicze
Nadziewarki do kietbas
Nalesnikarki

Nales$nikarki bez szuflad
Nalesnikarki dwuptytowe
Nalesnikarki jednoptytowe
Nalesnikarki z szufladg
Napetniacze do kietbas
Noze teflonowe

o)

Opiekacze

Ostony do bemaroéw (patrz: Bemary z ostong)
Otwieracze do puszek

Owoce (patrz: Krajalnice do owocéw)

36-38

45
77

54

13

64
74
64,67
66
63-68
67
65
71
71
68

70

63, 65,67
74
72
71

63, 65, 67-68
73

65

74

57-58

59

26-38

77
77

22
75
17-18
17
18
17
17-18
75
72

14
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INDEKS PRODUKTOW A-Z

P

Paréwki (patrz: Grille rolkowe lub Podgrzewacze do hot dogéw)
Paczki (patrz: Smazalniki)

Pieczywo (patrz: Opiekacze lub Tostery)

Pity do kosci

Ptyty grzewcze

Pizza (patrz: Chtodnicze stoty do pizzy lub Chtodnicze stoty

do pizzy z szufladami)

Plastry (krojenie w plastry, patrz: Tarcze do plastréw)
Platformowe wozki

Ptyty grillowe gtadkie

Ptyty grillowe ryflowane

Podgrzewacze do czekolady

Podgrzewacze do filizanek

Podgrzewacze do hot dogéw

Podgrzewacze do paréwek

Podgrzewacze do potraw (patrz: Bemary)

Podgrzewacze do talerzy

Podgrzewacze do wody

Pojemniki gastronomiczne GN

Pokrywy do maszyn do waty cukrowej

Pokrywy do pojemnikéw GN

Pomidory (patrz: Krajalnice do pomidoréw)

Popcorn (patrz: Maszyny do popcornu lub Wézki do popcornu)
P6tki stojace

Prasy do hamburgeréw

PRO (patrz: Krajalnice elektryczne do migsa lub Wilki do migsa)
Prysznice gastronomiczne

Przygotowanie

Puszki (patrz: Otwieracze do puszek)

R

Regaty gastronomiczne

Robocze stoty

Robocze stoty z szafkg

Rolkowe grille

Roztapianie czekolady (patrz: Podgrzewacze do czekolady)

S

Salamander

Schowki na naczynia

Stupki (krojenie w stupki, patrz: Tarcze do stupkow)
Smazalniki

Snacki

Spiralne miksery

Spiralne ziemniaki na patyku

Spryskiwacze gastronomiczne

Stal nierdzewna (patrz: Meble ze stali nierdzewnej)
Stojace baterie

Stoty chtodnicze - satatkowe

Stoty chtodnicze do pizzy

Stoty chtodnicze do pizzy z szufladami

Stoty chtodnicze dwudrzwiowe

Stoty chtodnicze trzydrzwiowe

Stoty chtodnicze z nadstawg

Stoty chtodnicze z nadstawka

Stoty robocze

Stoty robocze z rantem

Stoty robocze z szafkg

Suche bemary (patrz: Podgrzewacze do czekolady)
Szafki na naczynia

Szafki $cienne

Szafki zlewozmywakowe

Szatkownice elektryczne do warzyw

Szatkownice kuchenne

Szklane witryny grzewcze

T

Tace grzewcze

Talerze (patrz: Podgrzewacze do talerzy)
Tarcze do kostek

Tarcze do krajalnic elektrycznych
Tarcze do plastrow

Tarcze do stupkow

Tarcze do widrkow

72
48

37
51-53
51,53

44
49
44,55-56
44,55-56

49
45
61
59
62

30,35
74

33
60-77

35
27
29
55-56

14
30

13
50-59
77
65
33

33
23
23-25
25
23-25
24
24-25
24
27
27
29

30
30
31
68,70
70
47

48

69
68-69
69
69
68

Teflon (patrz: Grille rolkowe z teflonowymi rolkami lub Noze teflonowe)
Tostery

Transport (patrz: Wozki kelnerskie, Wozki platformowe

lub Wézki transportowe)

Transportowe wozki

U

Umywalki

Urzadzenia chtodnicze

Urzadzenia do corn dogéw

Urzadzenia do frytowania

Urzadzenia do gotowania makaronu

Urzadzenia do hamburgerow

Urzadzenia do hot dogéw

Urzadzenia do krojenia frytek

Urzadzenia do krojenia kietbas

Urzadzenia do krojenia kosci

Urzadzenia do krojenia migsa

Urzadzenia do krojenia warzyw (patrz: Krajalnice do pomidoroéw,
Krajalnice elektryczne do warzyw lub Szatkownice kuchenne)
Urzadzenia do mielenia migsa

Urzadzenia do mieszania ciasta

Urzadzenia do mieszania koktajli

Urzadzenia do napetniania kietbas

Urzadzenia do opiekania

Urzadzenia do pieczenia (patrz: Gofrownice)

Urzadzenia do podgrzewania czekolady

Urzadzenia do podgrzewania talerzy

Urzadzenia do popcornu

Urzadzenia do smazenia (patrz: Grille, Nale$nikarki lub Smazalniki)
Urzadzenia do spieniania mleka

Urzadzenia do waty cukrowej

Urzadzenia do zakreconych ziemniakéw

Urzadzenia grzewcze

Uszczelki do napetniaczy do kietbas

Utrzymywanie ciepta

w

Warniki do makaronu

Warniki do wody

Warzywa (patrz: Krajalnice do pomidoréw, Krajalnice do ziemniakéw,
Krajalnice elektryczne do warzyw, Maszyny do zakrgconych ziemniakéw
na patyku lub Szatkownice kuchenne)

Wata cukrowa (patrz: Maszyny do waty cukrowej)

Wedliny (patrz: Krajalnice elektryczne do miesa)

Wilki do miesa z serii EXPERT

Wilki do miesa z serii PRO

Wibrki (krojenie w widrki, patrz: Tarcze do widrkéw)

Witryny grzewcze

Wozki (patrz: Maszyny do popcornu, Maszyny do waty cukrowej,
Woézki do popcornu, Wézki kelnerskie, Wozki platformowe

lub Wézki transportowe)

Woézki 2-potkowe

Woézki 3-pétkowe

Woézki 5-potkowe

Wézki do popcornu

Woézki kelnerskie

Woézki na pojemniki GN

Woézki na tace

Wazki platformowe

Wozki transportowe

Wylewka i spryskiwacz (patrz: Baterie gastronomiczne)

zZ

Zakrecone ziemniaki

Zastawa kuchenna (patrz: Ptyty grzewcze, Podgrzewacze do talerzy
lub Szafki na naczynia)

Zestawy uszczelek do napetniaczy do kietbas

Ziemniaki na patyku

Zlewozmywakowe szafki

Zlewy (patrz: Baterie gastronomiczne lub Umywalki)

Zupa (patrz: Kociotki do zup)

15

38

32
21-25
18
8-13
16
74
44
63, 65, 67
74
72

71

73
77
77
75

14-15

44
48-49
57-58

77

59

65
7-20
76
39-49

16
45

73
73

47

36
36
37
58
36-37
38
38
37
38

65

76
65
31
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INDEKS CZESCI ZAMIENNYCH | AKCESORIOW

Brzeszczoty do pit do kosci

K

Kosze do frytownic
Kosze do warnikéw do makaronu
Kubki do milkshakeréow

L/t

Lejki do napetniaczy
kyzki do maszyn do waty cukrowej

N

Noze do krajalnic elektrycznych do miesa
Noze do wilkéw do miesa
Noze teflonowe do krajalnic elektrycznych

o)

Ostrza do krajalnic do cebuli
Ostrza do krajalnic do owocéw
Ostrza do krajalnic do warzyw

76,

82

13
82
82

82
82

80
80
72

64
64
63

P

Papierowe krazki

Pojemniki gastronomiczne GN
Pokrywy do maszyn do popcornu
Pokrywy do pojemnikéw GN
Popychacze do miesa/warzyw
Prowadnice do stotéw chtodniczych

S

Sitka do wilkbw do miesa
Szarpaki do wilkéw do migsa
Szufelki i dozowniki do popcornu

T

Tarcze do krajalnic elektrycznych do warzyw (do kostek)

Tarcze do krajalnic elektrycznych do warzyw (do plastréw)
Tarcze do krajalnic elektrycznych do warzyw (do stupkéw)
Tarcze do krajalnic elektrycznych do warzyw (do wiérkéw)

U

Uszczelki do napetniaczy

w

Wozki do popcornu

74
61
59
62
81
81

80
80
58

69
69, 81
69
68, 81

76,82

58

INDEKS PRZEPISOW |

Przepisy

Sprawdzony przepis na chrupigce frytki

Sprawdzony przepis na tosty z gruszka i serem ple$niowym
Sprawdzony przepis na nalesniki

Sprawdzony przepis na gofry

Sprawdzony przepis na na szasztyki z grilla

Sprawdzone przepisy na 3 smaki popcornu

Jak przygotowac zakrecone ziemniaki

Sprawdzony przepis na klasyczng satatke caprese
Sprawdzony przepis na suréwke colestaw

Porady

Temperatury przechowywania zywnosci

Czyszczenie podgrzewacza do czekolady

Dlaczego warto podgrzewaé pojemniki GN i zastawe obiadowag
Sposdb na mielone mieso

Czym przyprawi¢ goraca czekolade

PORAD KULINARNYCH

10
15
17
19
53
57
65
66
70

22
44
48
73
77
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INDEKS KODOW NOTATK]

KOD STRONA KOD STRONA KOD STRONA KOD STRONA
» 10xx 1160 44 1250 52 1504 75
1005 12 1161 44 1251 52 1505 75
1006 12 1162 74 1252 17 1506 75
1009 8 1163 74 1253 18 1508 75
1010 8 1164 66 1254 10 1509 77
1020 9 1165 75 1255 10 1510 32
1021 8 1167 70 1259 76 1523 33
1022 8 1168 70 1260 64 1524 33
1023 8 1169 72 1261 64 1525 33
1025 9 1170 71 1262 63 1527 67
1026 8 1171 71 1263 63 1531 48
1027 8 1172 71 1264 15 1540 77
1029 8 1173 71 1265 15 1541 77
1035 9 1174 71 1270 72 1542 77
1036 9 1175 73 1271 72
1037 9 1176 73 1272 72 » 16XxX
1038 9 1177 73 1273 49 1600 68
1044 40 1178 25 1274 65 1601 68
1045 40 1179 30 1275 76 1602 68
1046 40 1180 45 1276 70 1603 69
1056 36 1181 45 1277 63 1604 69
1061 51 1182 45 1278 63 1605 69
1062 51 1183 45 1279 64 1606 69
1063 51 1184 45 1280 64 1607 69
1064 51 1185 41 1608 69
1065 51 1186 41 » 13xx 1609 74
1066 51 1187 42 1314 19 1610 74
1077 14 1188 42 1315 19 1611 76
1078 14 1189 43 1316 20 1612 76
1079 36 1190 43 1317 20 1613 76
1080 36 1191 43 1318 18
1083 59 1192 41 1319 20 » 70xXxX
1084 59 1193 43 1320 45 70852 80
1085 59 1194 43 70854 80
1086 57 1195 43 » 14xx 70856 80
1087 57 1196 61 1450 24 70862 81
1088 58 1197 62 1451 23 70866 80
1090 58 1198 61 1452 23 70867 80
1097 75 1199 62 1453 24 70868 80
1098 75 1454 24 70869 80
1099 75 » 12xx 1456 25 70870 80
1200 61 1460 22 70871 80
» 11xx 1201 62 1461 22 70875 80
1101 53 1202 61 1462 22 70876 80
1110 77 1203 62 1463 22 70881 81
1116 53 1204 61 1469 55 70882 81
1122 13 1205 62 1470 55 70883 81
1124 13 1217 38 1471 55 70884 81
1126 13 1218 38 1472 55 70885 81
1128 13 1219 37 1477 56 70887 81
1129 13 1220 30 1479 56
1130 13 1221 30 1481 56 » 71xXxXX
1131 13 1222 74 1483 56 71036 80
1132 59 1223 58 1485 37 71040 80
1133 59 1224 35 1489 27 71041 80
1134 59 1225 30 1490 27 71174 82
1135 47 1230 36 1491 27 71202 80
1136 47 1232 65 1492 27 71231 82
1137 59 1233 16 1493 27 71233 82
1138 59 1234 16 1494 27 71299 82
1139 68 1235 16 1495 27 71609 82
1144 12 1236 49 1496 27 71613 82
1149 45 1237 49 1497 27 71625 82
1150 11 1238 47 1498 27
1151 11 1244 54 1499 27 » 72XxXXX
1152 11 1245 54 72118 81
1153 1 1246 54 » 15xx 72119 81
1157 76 1247 14 1500 27 72159 82
1158 76 1248 17 1502 31
1159 32 1249 44 1503 29
| .
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@maks

emaks spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
ul. Dekoracyjna 3

65-155 Zielona Goéra

NIP 9730994070

REGON 080510434

tel.: 68 381 70 70

fax: 68 381 70 02
e-mail: info@emaks.pl
www.emaks.pl
www.cateringroyal.de

Katalog nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 par. 1 kc a jedynie
informacje handlowa. emaks spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig
sp.k. zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w catosci lub

w czesci informacji zawartych w niniejszym katalogu, bez uprzedzenia.
Zamieszczone informacje, w tym prezentowane grafiki, majg charakter
wytacznie pogladowy.

Zdjecia:

stock.chroma.pl, nr 11280320, autor belchonock
stock.chroma.pl, nr 56135293, autor amberto4ka
stock.chroma.pl, nr 21054403, autor piyato
stock.chroma.pl, nr 10674566, autor michaeljung
stock.chroma.pl, nr 35091723, autor liewluck
86240763 | Urheber: sommai Fotolia.com
76902461 | Urheber: kozirsky Fotolia.com
88446344 | Urheber: NorGal Fotolia.com

99940231 | Urheber: Viktorija Fotolia.com
66062557 | Urheber: blende40 Fotolia.com
99860991 | Urheber: harmoony Fotolia.com
84493424 | Urheber: BillionPhotos.com Fotolia.com
82754578 | Urheber: zi3000 Fotolia.com

66783277 | Urheber: Christian Fischer Fotolia.com
86743703 | Urheber: Dionisvera Fotolia.com
80641900 | Urheber: rcfotostock Fotolia.com
85224142 | Urheber: Gerhard Seybert Fotolia.com
83852280 | Urheber: lecic Fotolia.com

92701706 | Urheber: HandmadePictures Fotolia.com
57474147 | Urheber: exclusive-design Fotolia.com
79772101 | Urheber: Anna Kucherova Fotolia.com
35777496 | Urheber: UMA Fotolia.com

78724799 | Urheber: travelbook Fotolia.com
81769183 | Urheber: zhu difeng Fotolia.com
99167557 | Urheber: kjekol Fotolia.com

93485712 | Urheber: kjekol Fotolia.com

81076044 | Urheber: emuck Fotolia.com
100571906 | Urheber: BillionPhotos.com Fotolia.com
102577613 | Urheber: juefraphoto Fotolia.com

Projekt:
Kirill Singer | pl.singercon.com

singercon
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